
 

 Du mercredi au dimanche pour le déjeuner & le diner. 

 

Les Entrées 

Grosses asperges vertes de Cabannes tiédies, mayonnaise au gingembre, condiment estragon 

& crumble de noisettes 25.- 

Araignée de mer : chair acidulée à l’orange sanguine, taboulé de quinoa rouge aux fines 

herbes 28.- 

Tartare de veau aux algues & œufs de harengs fumés, maki d’huitre Tarbouriech au gingembre 

& coriandre, sorbet roquette 28.- 

Langoustines juste saisies au sel fumé, royale de petits pois au poivre Timut, tuile au charbon 

végétal, petites asperges vertes rafraîchies 29.- 

Les Plats 
Gros rouget de méditerranée en portefeuille aux artichauts violets, petits poireaux nouveaux 

grillés, condiment piquillos & citronnelle, jus de volaille tranché à l’huile d’olive 38.- 

Filet de St Pierre rôti au thym, rigatoni gratinés à la poutargue & à la seiche, févettes à la sauge, 

jus de coquillages à l’orange 38.- 

Pigeon des Costières rôti sur l’os, gnocchis de pommes de terre au parmesan & à la 

chlorophylle, copeaux de gingembre confit & jus de pigeon au citron noir 39.- 

Filet de bœuf d’Aubrac comme un Rossini aux morilles fraîches, pommes grenailles rôties, pois 

mange-tout sautés à cru & jus de bœuf réduit aux morilles 42.- 

Les desserts 
Planche de fromages d’Emily Baehni, fromagère affineuse & pétillante d’Eygalières 14.- 

Sésame ouvre-toi ! Crème diplomate au sésame noir, dacquoise aux amandes, espuma de 

gingembre et sorbet pamplemousse          13.- 

 

Fraise de printemps : Fraises et menthe marinées et pochées dans leur jus, biscuit éponge au 

chocolat blanc et sorbet Poiré 12.- 

Canon au chocolat : mousse au chocolat 70%, streusel croustillant au cacao, marmelade citron 

jaune & glace wasabi 14.- 

Glaces et sorbets maison, à votre guise en trois parfums 9.-  
Thym citron, romarin, menthe, basilic, pomme rôtie, citron, vanille de l’Ile Maurice, Speculos, bière brune, chocolat au 

lait, crème de Bresse 

A partager : Mètre de glaces et sorbets maison, fruits frais de saison 42.- 

Prix TTC & service souriant compris. Tous nos plats sont faits maison avec Amour 

La Carte du  
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