
 

Menü 
 

Amuse 
 

Geflämmter Hamatchi 
Aubergine, Miso, Schwarzer Knoblauch und Reisessig 

32 
 

 

‚Martini‘ - Gans 
Crème, fermentierte und frische japanische Zitrone und Ingwer 

34 
 

 

‚Carbonara‘ 
Eigelb, Schinken, Royal Kaviar und Parmesan 

33 
 

 

Schwarzer Seehecht 
Kohlrabi, Schnittlauch, Hühnerhaut und Zitrusnage 

36 
 

 

Kalbsbries „Berliner Art“ 
Lauch, Malz und Calvadosjus 

33 
 

 

Imperial Royal Taube  
Petersilie, Herzkirschen und Cannelloni 

38 
oder 

 

Verkohltes Rind 
Sommertrüffel und Teriyaki 

44 
 

 

Käseauswahl vom Wagen von Affineur Waltmann 
3 Sorten 

15 
 

 

Joghurt & Pfirsich 
Süße Avocado und Paprika 

19 
oder 

 

Black ‘n Gold 
Valrhona Macáe 62 %, Whiskey und Banane 

19 
 

Petit 
 

8 Gänge 149 € 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Executive Head Chef 
Daniel Schimkowitsch 

 

Unser gesamtes Team freut sich auf Ihren Besuch im 
Restaurant Freundstück 

 
Mario Lutz/Nicolas Weiß/Monique Steinke/Roland Sturm/Jennifer Stutika/Marius Eckert/Janine Beck/ 

Kilian Anders /Alisa Weber /Luca Huber/Sören Schnurr/Selina Jausel/Rene Fischer/Leonie Steinberger/ 
Alexander Dellin/Stephanie Wimber/Christian Weik/Tobias Kuld/Marco Tardt/Pha Waffenschmidt/Gisela Wollek 

 

 


