Entrées Menu 49 euros

Soupe en croiite surprise avec truffes noires et foie gras +9€ carte 32€
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Jambon ibérique, poireau fin poché, ceuf mollet croustillant carte 23€
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Carpaccio de loup de mer, salade de fenouil au citron, aubergines marinées au Dashi carte 23€
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Plats

Daurade royale au four carte 29€
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Noix de St Jacques poélées +6€ carte 35€
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Joue de boeuf en cocotte carte 29€
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Pot au feu facon “canailles” avec queue de boeuf, saucisse de Bigorre, poulet fermier carte 29€
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A la demande de la truffe noire Melanosporum peut accompagner vos plats +15€
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Fromages a la demande : Notre sélection affinée par M. Perrin de la ferme fromageére carte 15€
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Les desserts Pré dessert : Créeme de cheesecake, confitures de myrtilles
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Le final :  Soufflé au chocolat noir « Manjari » sorbet clémentine et glace vanille carte 15€
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