Ent‘rées
Ta‘r"ca‘ne ole Dau‘mole 'Poqale, \/inaig'ne‘cte Be{:te'r*ave ><e'r>e9,

C'Péme de Qai]tort
Tatin AIEnJives ca‘mmélis‘ées‘, B leu et Noisettes tom’é]tiées‘,
Ma‘nmelaole ole Ce‘r’ises

Cappuccino de Doti‘r’on et Ama‘netto, \/e‘r'{: de Macl'\e
B*r»iocl\e maison & la Clwataigne

C‘r'ousti”ant de DieJ de Coclwon et sa conFitU'r’e A'Oignons,
(;lace o la Mouta'r’ole a | ancienne

D‘r'essé de -|:oie C;'Pas et Topinaml)our, ]Cine Gelée Miel et Dimen‘cos
Dlats

Coquilles Saint Jacques raties, [Qisotto |berigque, Jus d agrumes
Millefeuville de Thon et f—oie gras de canard poslss,

Mousseline de Datate Douce

Pintade, Iarce fine au f-oie (Gras, I—ondue de Potiron

3 la Ventrache fumée

C‘r'ousti”ant J,Agneau au caviar ollAul)e‘r'gines sur une croute de
Qoque‘cte, Pommes (Grenailles aux Oignons doux

' 4

Y 4

r 4

r 4

r 4

Y 4

r 4

r 4

L 4

l:‘r’omage du moment

Desse‘r'ts Maison

' Coulant chocolat g*r'anJ cru Guanaja et sa creme |égé1°e

\/ani”e IDOU‘PEOH (Ez commander en début de repas)

' \/e'rrr’ine de C'r’éme parisienne aux l:‘r’uits de saison,

Chanti”q au Clwocolat C;T’anol C’nu

' Qusse au D'Paliné (Recette de JeanPaul Heynard) et sa Glace CaFé -Exp‘nesso
' 'B'Piocl\e Maison Fac,:on Dain perolu, Glace |_ai‘c J'Amanole

Tous nos plats sont élaborés par nos soins avec des produits frais
l:ormule en]can’c (10 ans) ] Dlat"‘] laoule Ae glace 8€ Prix Nets exprimés en Euros / Service Compris

Q.5

85

Q.5
15

20

272

18



