LOISEAU
RivE DROITE,

DEJEUNER DU MARCHE

CE MENU N’EST PAS SERVI AU DINER, NI LES JOURS FERIES

ENTREE + PLAT oU PLAT + DESSERT 29 €

ENTREE, PLAT & DESSERT 39 €

SALADE DE CALAMARS SNACKES
PETIT LAIT DE CH]\ZVRE EN ASSAISONNEMENT

SUPREME DE VOLAILLE CROUSTILLANT ET FARCI
SAUCE CITRON SAL]éE, SPAGHETTI DE COURGETTE

Fraises MERINGUI:]ES, GLACE AU LAIT
COCO CRAQUANTE, ALOES CONFITE

JARDIN D’ENFANCE

AU DINER, LES LEGUMES SONT A L HONNEUR

BouguEeT DU jaRDIN
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i CAPPELLETTI DE RICOTTA A LA PISTACHE
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i CONSOMME DE CHAMPIGNONS DE PARIS, HARICOTS VERTS CROQUANTS
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PANISSES AU POIREAU, CELERI RAVE FUME ET CUIT AU SEL

Fraises MERIN GUléES, GLACE AU LAIT
COCO CRAQUANTE, ALOES CONFITE

[.orseau R1vE DROITE VOUS ACCUEILLE DU MARDI AU SAMEDI TOUTE L’ANNEE.



[.A cArRTE

ENTREES

CROUSTILLANT DE HOMARD BLEU DE BRETAGNE
AVOCAT A L’ESTRAGON, NOISETTE FRAICHE

TOURTEAU DES COTES NORMANDES ET B(EUF DE GALICE
CONSOMME DE CREVETTES GRISES AU CITRON VERT

TARTARE DE VEAU DU Pays Basque
ARTICHAUT CITRONN}i, FOIE GRAS DE CANARD, AMANDES F RAiCHES

Porssons

ANGUILLE ET BEUF BRAIS}'_:)S, SAUCE BALSAMIQUE
PETIT POIS, OIGNONS, EMULSION VERVEINE

LIEU JAUNE DE LIGNE DE VENDEE
RILLETTES DE PORC AU POIVRON ET :Ax L,AUBERGINE

VIANDES

CAILLE FARCIE AU FOIE GRAS DE CANARD
CAROTTES AU VINAIGRE DE SUREAU

ROULE DE LAPEREAU, SAUCE MOKA
L]éGUMES DU MOMENT

FAUX-FILET DE B®&UF DE SALERS, SAUCE PROVENCALE
PANISSES AU POIREAU, CARAMEL AU CUMIN

FroMaGEs

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE L.A M AISON ALLEOSSE

DESsSERTS

CoMME UN MonT-BLANC PRALINE /CHOCOLAT
GLACE RHUM-RAISIN, ]::MULSION ANISI::E, PAMPLEMOUSSE

MANGUE ET CHOCOLAT BLANC EN TEXTURE
MOUSSE COCO, GLACE A LA MANGUE

ASSORTIMENT DE GLACES ET SORBETS

CHEF DE cuisINE : Icaier Tacuma
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BRrRUYERES

CROUSTILLANT DE HOMARD BLEU DE BRETAGNE
AVOCAT A L’ESTRAGON, NOISETTE FRATCHE

RILLETTES DE COCHON DE LAIT NOIR DE BIGORRE
FEUILLETE CACAO, TRUFFE D ETE

PicEoNNEAU DE M ESQUER EN CROUTE DE CELERI
L]éGUMES DU MOMENT

/
ComME UN MoNT-BLANC PRALINE/CHOCOLAT
GLACE RHUM-RAISIN, EMULSION ANIS}';)E, PAMPLEMOUSSE

65 €

[.Es MENUS BRUYERES ET ESTAMPES SONT SERVIS POUR LENSEMBLE DE LA TABLE.

EstampEs

Icuier TacuMa vous INVITE AU VOYAGE, A LA REVERIE ET A LA GOURMANDISE
AU FIL DE CE MENU EN CINQ MOUVEMENTS INSPIRE PAR LA BEAUTE DE LA NATURE.

85 €

Pour AccOMPAGNER CEs MENUS, NOTRE SOMMELIER VOUS PROPOSE !

BRruUYERES 4 VERRES DE VINS 36 €

ESTAMPES 5 VERRES DE VINS 45 €

VERRES DE DEGUSTATION DE 10 CL

Nous CUISINONS DE NOMBREUX INGREDIENTS DONT CERTAINS PEUVENT ETRE ALLERGISANTS ( CERFALES CONTENANT
DU GLUTEN, CRUSTACE,S, (EUFS, POISSONS, ARACHIDES, SOJA, LAIT, FRUITS A COQUES, CE/LERI, MOUTARDE, GRAINES DE SE,SAAIE, ANHYDRIDE
SULFUREUX ET SULFITES EN CONCENTRATION DE PLUS DE I0MG, LUPIN, MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE CES PRODUITS).A VOTRE
DEMANDE, NOS COLLABORATEURS VOUS RENSEIGNERONT SUR LA PRESENCE DE CES INGREDIENTS DANS VOTRE

SELECTION SANS TOUTEFOIS POUVOIR VOUS EN GARANTIR L’ABSENCE.

TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - MENUS HORS BOISSON - PRIX NETS EN €UROS.
LLES VIANDES BOVINES SONT NE’ZES, ELEVEES ET ABATTUES EN E.UROPE.



RESERVEZ VOTRE TABLE

TéL : +33 (0)1 42 65 06 85

OOGD



http://www.bernard-loiseau.com/fr/information/reservation/reservation-loiseau-rive-droite.html
http://www.bernard-loiseau.com/fr/information/reservation/reservation-loiseau-rive-droite.html
file:///C:/Users/Jennifer%20Bechard/Desktop/Divers/tel+33142650685
https://www.facebook.com/LoiseauRiveDroite/
https://twitter.com/BernardLoiseau
https://www.instagram.com/bernardloiseau/
https://fr.pinterest.com/bernardloiseau/
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