LOISEAU
DES DUCS

ENTREES €

TOMATES ANCIENNES EN JARDIN D ETE
BURRATA CR]::MEUSE, QUELQUES POUSSES EN SALADE 28

FRAICHEUR DE TOURTEAU
CREME AU YUZU 29

FoIE GRAS DE CANARD AUX CERISES
COMPOTEE DE GRIOTTES, COULIS AU POIVRE DE TASMANIE 35

JAMBONNETTES DE GRENOUILLES
A LA PUREE D’AIL ET AU JUS DE PERSIL, FACON BERNARD LLoIsEAU 45

Poissons
LANGOUSTINES R6TIES
SUCS DE CRUSTAC]::S, BISQUE MOUSSEUSE AU COMBAVA 38

ROUGET EN CROUTE DE POMME DE TERRE
GATEAU DE POIVRON CONFIT, SPHERE DE BASILIC ET POUTARDE RAPEE 58

TURBOT ROTI, JUS MARINIERE
POMME DE TERRE BOULANGERE, ROYALE DE MOULES ET D’ENCORNETS, EMULSION SAFRANEE 46

VIANDES
RIS DE VEAU ET HOMARD BRETON COMME UN VOL-AU-VENT
BISQUE DE HOMARD AU POIVRE TCHULI ET L]éGUMES PRINTANIERS 62

FILET DE CANETTE RéTI SUR LA PEAU
TARTELETTE A L’ ABRICOT ET CUISSE CONFITE, JUS A LA MELISSE 42

FiLeET ET COTE D’AGNEAU DU PAYS D’OcC

JUS AU THYM, OLIVES TAGGIASCHE, ARTICHAUTS A LA BARIGOULE ET SA MOUSSELINE 5 2
FroMaGEs
CHARIOT DE FROMAGES AF FINE,,S DE NOS R]éGIONS 12
ASSIETTE DE FROMAGES DE BOURGOGNE 5

TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - MENUS HORS BOISSON - PRIX NETS EN €URO.
LLES VIANDES BOVINES SONT NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN E.UROPE.



ForMULE DEJEUNER

CE MENU N’EST PAS SERVI AU DiNER, NI LES JOURS FERIES

PraT & DESSERT 20€
ENTREE & PLAT 23€
ENTREE, PLAT & DESSERT 28 €

SALADE DE VOLAILLE

SUCRINE ET POUDRE DE LARD

LIEU JAUNE CUIT A BASSE TEMPERATURE

RISOTTO ET LEGUMES VERTS, SAUCE AIOLI CITRONNEE

NAGE DE FRUITS ROUGES AUX EPICES

GLACE VANILLE ET AMANDES CARAMELISEES

MENU DECOUVERTE 51€

MENU GOURMAND SANS DEUXIEME PLAT *, NI FROMAGE

MENU GOURMAND 75 €

"TOMATES ANCIENNES EN JARDIN D’ETE
BURRATA CRéMEUSE, QUELQUES POUSSES EN SALADE

*LANGOUSTINE ROTIE,
SUCS DE CRUSTACI::S, BISQUE MOUSSEUSE AU COMBAVA

F ILET DE CANETTE R(STI SUR LA PEAU
TARTELETTE A L’ABRICOT ET CUISSE CONFITE,
JUS A LA MELISSE

CHARIOT DE FROMAGES AFFINES

LA NOISETTE DU PIEMONT DANS TOUS SES ECLATS,

CHOCOLAT JIVARA ET FEVES DE TONKA

FoRrFAIT VINS

SELECTION DE NOTRE SOMMELIER EN DOSE DEGUSTATION (8 cL)

DECOUVERTE (4 VINS AU VERRE) 45 €
DEGUSTATION (5 VINS AU VERRE) 55€

PRESTIGE (5 viNs DE BOURGOGNE AU VERRE) 7 5€

DESSERTS A coMMANDER EN DEBUT DE REPAS

ABRICOT DU VERGER AUX SENTEURS DE BASILIC

DACQUOISE A L’AMANDE ET AU CITRON

ENVOLEE DU PRINTEMPS

12 €

SABLE BRETON A LA FRAISE ET POMME VERTE RAFRAICHIE AU THYM

TARTE FINE AUX POMMES FACON Bernarp Loiseau

SORBET POMME VERTE

[.A NOISETTE DU PIEMONT DANS TOUS SES ECLATS

CHOCOLAT JIVARA ET FEVES DE TONKA

MARIAGE DE FLEUR D HIBISCUS ET DRAGEE

ET LES PREMIERES FRAMBOISES



ROYALE DE MOULES ET D’ENCORNETS, EMULSION SAFRANEE

Diner DEcustaTtion 95 € MEeNU DECOUVERTE 51 €

\ )
SERVI A L ENSEMBLE DE LA TABLE MENU (GOURMAND SANS DEUXIEME PLAT *,

NI LE FROMAGE
FRAICHEUR DE TOURTEAU

CREME AU YUZU

MEeNU GOURMAND 75 €

TURBOT ROTI, JUS MARINIERE
"TOMATES ANCIENNES EN JARDIN D’ETE

BURRATA CRIéMEUSE, QUELQUES POUSSES EN SALADE

POMME DE TERRE BOULANG]\ERE,

A k A
F1LET ET cOTE D’AGNEAU DU PAYS D’Oc, LANGOUSTINE ROTIE,

/.
JUS AU THYM, OLIVES TAGGIASCHE, SUCS DE CRUSTACES, BISQUE MOUSSEUSE AU COMBAVA

ARTICHAUTS A LA BARIGOULE ET SA MOUSSELINE

ABRICOT DU VERGER AUX SENTEURS DE BASILIC

F ILET DE CANETTE R(STI SUR LA PEAU
CHARIOT DE FROMAGES AFFINES TARTELETTE A L’ABRICOT ET CUISSE CONFITE,
JUS A LA MELISSE
ENvVOLEE DU PRINTEMPS
SABLE BRETON A LA FRAISE CHARIOT DE FROMAGES AFFINES
ET POMME VERTE RAFRAICHIE AU THYM

LA NOISETTE DU PIEMONT DANS TOUS SES ECLATS,

CHOCOLAT JIVARA ET FEVES DE TONKA
\
DACQUOISE A L’AMANDE ET AU CITRON

ForraIT VINS

SELECTION DE NOTRE SOMMELIER EN DOSE DEGUSTATION (8 CL)
DECOUVERTE (4 VINS AU VERRE) 45€
DEGUSTATION (5 VINS AU VERRE) 55€
PRESTIGE (§ VINS DE BOURGOGNE AU VERRE) 75 €

DESSERTS A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS 12 €

ABRICOT DU VERGER AUX SENTEURS DE BASILIC
DACQUOISE A L’AMANDE ET AU CITRON

ENVOLE,,E DU PRINTEMPS
SABLE BRETON A LA FRAISE ET POMME VERTE RAFRAICHIS AU THYM

TARTE FINE AUX POMMES FACON BernarD Loiseau
SORBET POMME VERTE

LA NOISETTE DU PIEMONT DANS TOUS SES ECLATS,
CHOCOLAT JIVARA ET F]\EVES DE TONKA

MARIAGE DE FLEUR D HIBISCUS ET DRAGEE
ET LES PREMH\'ERES FRAMBOISES
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