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Saumon marine Fag:on g'mvelax aux l—le‘nl)es F'r'aiclwes - Coriancl'ne

et Aneth - C‘Péme Ci‘c‘r’on et C‘Poquan{: Sésame Q
C'Pous{:i”ant de DieJ de Cocl‘-on et sa conFi’cU'Pe J,Oignons Miel Xeres,

glace 3 la Moutarde & | ancienne Q5

Encornets farcis av Boudin noir, Marmelade de Pastaque au Basilic 9
Te‘rrr’ine ole Eoie C;T’GS‘ Maison, c|1utneq Alwicot aux Nois*e{:tes
Towe]ciées 15
Assiette de Jambon |bérique, Melon confit au Safran, aspic de Porto

et mousse Brebis des Pyrénées 12

Dla‘cs

L]

L]

L}

'Ba‘r’ en Filet  la \/entrécl'\e “)aTama, Qiso{:‘co crémeux,

Qadis rose comme un conoliment 18

Mi”e—Feui"e de Tkon et [oie gras de canard poélés,
Mousseline de Da{:ate Douce 27
Cocl'\on “)a'l'ama (Maison Moni:auzev) con]ci'l: et g'r’i”é, Eonolue ole Ca‘r'oH:es

Et Doireaux au cumin, Doi*r'e aux épices 18
' -En't‘r’eca'l:e Simmental, D‘r'essé de Domme de Te‘rme primeur

et C‘mquan‘c au Poivre vert (Rossini + 4 euros) 20
l:'r*omage du moment 5

Des‘s‘erts Maison

L}

L]

L}

L]

Coulant chocolat grand cruv Guanaja et sa creme légsre \Vanille bourbon &
Carpaccio d' Ananas frais maring & la vanille, mousse Chocolat Caramel,

Croquant Bordelais 75
Tarte déstructurée aux Abricots vatis, Noisettes torréfiges 8
Baba av [Rhum, Chantilly vanillse et [Raising (Recette de JP Heynard ) 7.5

Tous nos plats sont élaborés par nos soins avec des produits frais

l:ormule en]can{: (10 ans) : ] Dlat"‘] laoule ole glace 8€ Prix Nets exprimés en Euros / Service Compris



