
 

 

 

MENU DU MARCHE 
 
 

2 plats au choix + 1 dessert : 28 € ou 3 plats + 1 dessert : 38 € 

                                                           
 

Croustillant de chèvre chaud  
(pommes de terre, oignons, lardons) 

Salade de saumon chaud aux agrumes 
Tartare de saumon et ses légumes fraîcheur 

  Buffet en libre service  
Salade périgourdine 

Saumon fumé et ses toasts 
Escalope de foie gras poêlée sur son lit de salade et fruits confits + 5 € 

 

                                                          
 

Noix de Saint Jacques à la crème et aux morilles + 5 € 
Filet de rouget au fenouil pommes vapeur 
Blanquette de saumon sauce dieppoise riz 

Filet de loup de l’atlantique à la crème de basilic pâtes fraîches 
 

  
 

Magret de canard sauce au vin (origine U.E) 

Rognons de veau sauce moutarde (origine U.E) 

Tournedos sauce au poivre + 5 € (origine France) 

Poulet à la crème et aux morilles + 5 € (origine France) 

(Garniture au choix : frites, légumes ou riz) 
 

                                                          
 

                                                               Planchette du vacher + 4 € 
                             Fromage blanc à la crème + 3,50 € 

 

Prix nets 


