
Im Mai 2014 sieht die Karte so aus :  

Vorspeisen : 

**Hachis Parmentier au boudin noir** 

** Salat von Kalbszunge mit Paprika** 

**Carpaccio von Lachs mit Ingwervinaigrette** 

**Miesmuscheln mit Koriander** 

**Garnelen Croustillants auf Le Puy Linsen** 

Hauptspeisen: 

**Rinderbacke in Rotwein geschmort** 

**Gebratener Seeteufel mit Passionsfruchtbutter** 

**Perlhuhn, Miéral’ mit Pastinaken und Trauben** 

**Lammhaxe à la Provençale** 

**Entrecôte bleue oder saignante** 

Alle Hauptspeisen kommen mit vielen frischen saisonalen Gemüse und Kartoffeln. 

Zum Schluss die Nachspeisen : 

**Fondant au chocolat Valrhona** 

**Crème brûlée** 

**Panna Cotta mit Zwetschgenkompott und Erdbeeren** 

**Clafoutis mit Apfel und Mandeln** 

** Käseteller** 


