Notre Ca rte

E ntrées:

_ Artichaut it a manger du bout des doigts,
fine tranche de courgette, crémeux citron

_Toie gras : mi-cuit, Banguls, Pome!os confit
noix de la ferme (Germain dans la [Dréme

_Saint-Jacqucs ren carPaccio, huile d’olive fruitée mare

cl’A]exis Mufioz, kiwi concombre

/> 0I5501s:

_ Homard : dans son consommé ParFumé a ]’cstragon
jardin de légumes : racine, tige, pousse, fleur

_Solc filet chapoté d’une viennoise « facon grenobloise »
embeurré d’épinard, pomme charlotte

_ Langoustine : clécortiquée Puis rotie, mangue

déclinaison autour de la carotte, gingembre

\Viandes:

_ Figeon : désossé puis farci d’une fine mousseline
au parfum de sapin, légumes racine, champignons Marcellus
_\/cau: carré sous sa cro(te au citron de Bachés
jeunes carottes a la fleur de thym
_ Peeuffilet et foie gras en effeuille, sauce au vin de noix

légumes du moment et pomme Purée
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