
 

Composez votre menu « Sur Mesure » de 5 à 8 plats 
5 plats: 85€ / 6 plats: 100€ / 7 plats: 115€ / 8 plats: 130€  

● Plats fixes 
 Le menu « déjeuner » est servi du mardi au vendredi uniquement, hors jours fériés 

Fromage sélectionné ou crème d’Ange 15 € - Provenance des viandes : Union Européenne 
Prix nets et service inclus - Les chèques ne sont pas acceptés 

Les plats “faits maison” sont élaborés sur place à partir de produits bruts  
 

 #SurMesureparThierryMarx 

 
 
 
 
 
 
 
 

Raviole ricotta / Café / Vieux balsamique  ● 
 
 
 
 

Soupe à l’oignon en trompe-l’œil 
 

Œuf Bio / Riz Carnaroli / Cresson de fontaine 
 

Pressé de foie gras / Anguille fumée « Terre et Estuaire » 
 

« Risotto » de soja aux huîtres / Truffe  
 
 
 
 

Bar de ligne / Châtaigne / Butternut et jus kabuto 
 

     Saint-Jacques / Panais et pomme Granny Smith / Truffe au pilon 
 

Poitrine de pigeon / Fenouil cru & cuit / Noisette torréfiée et raisin blanc 
 

Volaille de Culoiseau / Laquée au jus d’échalotes   
 
 
 

Sweet Bento & Ylang-ylang  ● 
 
 

 
 



 

 

Menu dégustation 9 plats: 210 € 
Menu dégustation ● 6 plats: 180 € 

 
 

 Fromage sélectionné ou crème d’Ange 15 € - Provenance des viandes : Union Européenne & Japon 
Prix nets et service inclus - Les chèques ne sont pas acceptés 

  Les plats “faits maison” sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

 
 #SurMesureparThierryMarx 

 

  
 
 
 

Raviole ricotta / Café / Vieux balsamique  ● 
 
 

Soupe à l’oignon en trompe-l’œil  ● 
 
 

Semi-Pris de coquillages / Longuet Caviar   

 
 

Pressé de foie gras / Anguille fumée « Terre et Estuaire »  ● 
(ou)     Œuf Bio / Riz Carnaroli / Cresson de fontaine 

 
 

« Risotto » de soja aux huîtres / Truffe  
 
 

Bar de ligne / Châtaigne / Butternut et jus kabuto  ● 
(ou)     Homard / Laque de carapace / Miso 

(ou)     Saint-Jacques / Panais et pomme Granny Smith / Truffe au pilon 

 
 
 

Volaille de Culoiseau / Laquée au jus d’échalotes  ● 
(ou)     Bœuf charbon / Céleri-rave / Cardamome noir 

 (ou)     Spaghetti de ris de veau 

 
 

Sweet Bento & Ylang-ylang  ● 
 
 

Pectine de poire / Pudding soufflé au caramel  
(ou)   Pomme confite / Crème battue vanillée 

(ou)   Ganache tendre / Chocolat / Passion 
(ou)   Sphère / Yaourt émulsionné / Rhum coco 


