Sa Carte

POUR ACCOMPAGNER VOTRE APERITIF

Lffeuillé de jambon Noir de Bigorre de Pierre Mateyron tranché a la minute
17 € les 125 gr

Pizzette cutte minute a la truffe d éié 1uber Aestivum et parmesan
10 €

L ENSEMBLE DES PLATS PROPOSES SUR NOTRE CARTE SONT FAITS MAISON



Nos Entrées

TOURTEAU DE BRETAGNE,

Servie émietté, citron caviar, petits pois,

MAQUEREAUX,
Vinaigrette d agrumes, faisselle, condiment céleri - kombawa

ASPERGES BLANCHES DE SOLOGNE,
Sorbet verveine - réglisse, anis vert, citron confit

Foie Gras bE CANARD,
L terrine, fraise, rhubarbe, vinaigre balsamique

SAauMON D’Ecosse LaBEL Rouck
Confit basse température, tomates Marmandes, bastlic

TroN Rouce

Aux épices juste snacke,
Tomates confites a la vanille, vinagrette soja

LiGuMESs B1o DE SAISON,
Vinaigrette miel, bouquet de mache, copeaux de pécorino aux potvre

[LANGUE LucuLLUS DE VALENCIENNES DE NOTRE FUMOIR,
Confit d échalotes au vin rouge, pain au mais

25 €

20 €

22 €

21 €

20 €

14 €

18 €



Gros BAR SAUVAGE,

Choux rave, navet, Noilly Prat

FiLET DE DORADE ROYALE,
Carottes nouvelles, persil, gingembre

Howmarp BLEU,
Pommes de terre, verveine, paprika

LotTE BAUDROIE,
Aubegines, jus de potvron jaune, huile d argan

EprrauTrE Bio,
Ln risotto, légumes bio de saison et mimolette vieille

Noix ENTRECOTE DE VEAU,
Artichauts poivrade, all frais, Porto blanc

FiLET D’ AGNEAU,
L panure d'herbes, cébettes, brocolis, jus a la marjolaine

Borur MATURE,
Coeur de carré de boeuf maturé huit semaines, rigatont, champignons, jus truffé

VorAILLE FERMIERE,
Petits pois, rhubarbe, jus de volaille

38 €

19 €

59 €

28 €

18 €

32 €

28 €

39 €

19 €

Nos Plats



Nos Menus

Larmale M2 @ 27,90 €

Entrée - Plat ou Plat - Dessert

AU CHOIX PARMI LE MENU « LE 36 »
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE - HoRs BOISSONS, FITES ET JOURS FERIES

/VT(’/M» « Lc j 5 > a j 5 €

Entrée - Plat - Dessert
HoRS BOISSONS, FETES ET JOURS FERIES

Saumon D’Ecossk LaseL Rougt,
Confit basse température, tomates Marmandes, bastlic
Ou
LLANGUE LucuLLus DE VALENCIENNES DE NOTRE FUMOIR,

Confit d eéchalotes au vin rouge, pain au mais
Ou

LicuMESs Bio DE SAISON,
Vinaigrette miel, bouquet de mache, copeaux de pécorino au potvre

VorAILLE FERMIFRE,

Petits pois, rhubarbe, jus de volaille
Ou

EprrAuTRE Bio,
Ln risotto, légumes de saison et mimolette viedlle
Ou
FiLET DE DORADE ROYALE,
Carottes nouvelles, persil, gingembre

LLE FROMAGE

Sélection de trots variéiés de fromage
Ou
LA TArTE AU CITRON

1arte au citron de mon «Tonton», sorbet aux herbes
Ou

LE BaBA

Abricot confit, chanlly lvoire, sirop d abricot au viewx rhum
Ou

Le CHOCOLAT
Panna cotta chocolat Guanaya, émulsion tonka, Cookies noix de pécan



/M e m(/ nd. /M//( +9 €

Hors Boissons

MAQUEREAUX,
Vinaggrette d agrumes, faisselle, condiment céleri - combawa
Ou

Foie Gras DE CANARD,
Ln terrine, fraise, rhubarbe, vinaigre balsamique

LotTE BAUDROIE
Aubegines, jus de poivron jaune, huule d argan
Ou
FiLET D’ AGNEAU,

Fn panure d herbes, cébettes, brocolis, jus a la marjolaine

LA PistacHE
Tout en ganache, gianduja notr, pistache de Sicile,
Chocolat noir craquant

Ou
LA Fraise

Biscuit macaron, créme légere a la menthe,
Fraises gariguettes de Plougastel fraiches et confites

Mena j//ﬁ//( tiona & f €

Hors Boissons

Laissez-vous guider autour d'un menu en 6 services imaginé par notre chef

Accord mets et vins : 45 €

Nos Menus
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TRUFFE D’ETE - TUBER AESTIVUM

BROUILLADE D’ OEUF A LA TRUFFE D ETE
TAGLIATELLES FRAICHES A LA TRUFFE D ETE

RisoTTO CREMEUX A LA TRUFFE D’ ETE

Nots Hv‘/ﬁf(lj‘&s‘

SELECTION DE FROMAGES SERVIS AU CHARIOT, PAIN AUX NOIX

DOUBLE COULOMMIERS FARCI A LA TRUFFE D ETE, PAIN AU NOIX

Menw Entants @ 75 €

MOINS DE 12 ANS

Nos S]oécia[ité et Tromages

FILET DE VOLAILLE OU DE POISSON,
TAGLIATELLES FRAICHES OU PUREE MAISON OU POELEE DE LEGUMES

GLACES ET SORBETS
Ou
ASSIETTE DE FRUITS FRAIS

15 €

22 €

23 €

12 €

11 €



LA TARTE AU CITRON

Tarte au citron de mon «1onton», sorbet aux herbes

e BAaBA AU RHUM

Abricot confit, chantilly lvoire, sirop d abricot au vieux rhum

[.A FrAMBOISE

Sablé citron vert, framboises en plusteurs textures,
Crémeux framboise, fromage blanc au citron vert

[.A MANGUE

Croustillant sans gluten, parfait glacé a la mangue,
Sorbet litchi, compoté de mangue

LA FRAISE

Biscuit macaron, créme légere a la menthe,
Fraises gariguettes de Plougastel fraiches et confites

LE CHOCOLAT

Panna coua chocolat Guanaja, émulsion tonka,
Cookies nocx de pécan

LA PistAcHE

Tout en ganache, gianduwa notr, pistache de Sicile,
Chocolat notr craquant

1 €

11 €

12 €

11 €

1 €

11 €

12 €

Nos Desserts



