Sa Carte

POUR ACCOMPAGNER VOTRE APERITIF

Lffeuillé de jambon Noir de Bigorre de Pierre Mateyron tranché a la minute
17 € les 125 gr

Pizzette cutte minute a la truffe noire Mélanosporum et parmesan
12 €

L ENSEMBLE DES PLATS PROPOSES SUR NOTRE CARTE SONT FAITS MAISON



Nos Entrées

L.ANGOUSTINE DE LA MER DU NORD,

Nage crémeuse, blettes, pamplemousse, poivre Timut du Népal

ASPERGES BrAaNcHES DE CAMARGUE,
Servies tedes,pousses d épinard, créme de comité

MAQUEREAUX,
Vinaigrette d agrumes, faisselle, condiment carotte-gingembre

Foir Gras DE CANARD,
Ln terrine, fraise, rhubarbe, vinaigre balsamique

Carraccio DE DoraDE ROYALE,
Célert, fruits de la passion, potvre noir Kampot du Cambodge

TARTARE DE FILET DE VEAU,
Hudtres, huile de notsette, wasabi, écume de jus d huitres

LicumEs Bio DE SAISON,

Vinaigrette miel, bouguet de mache, copeaux de pécorino aux potvre

[LANGUE LLucuLLUS DE VALENCIENNES DE NOTRE FUMOIR,
Confit d échalotes au vin rouge, pain au mais

22 €

24 €

20 €

21 €

16 €

22 €

14 €

18 €



BLANC DE TURBOT SAUVAGE DE NOS CCA)TES,

Asperges vertes et blanches, citron Kombawa et huile de persil

FiLET DE CARRELET,
Choux fleur,radis, coulis de cresson

Howmarp BLEU,
Gnocchis, artichaut potvrade, beurre de corail

Pavi DE FILET DE TRUITE SAUVAGE,
Fenouil, potvre sauvage Voastperifery de Madagascar

EprrauTrE Bio,
Ln risotto, légumes de saison et mimolette vieille

CANARD DE CHALLANS,
Ln deux cuissons, navets a [ orange sanguine

RABLE DE LAPIN,
Sauge, olives noires, frégola, feves

Borur MATURE,

Coeur de carré de boeuf maturé huit semaines, rigatont, champignons, jus truffé

FiLer MmicNoN DE Porc,
Chorizo Beloua, céleri; lague dépices

38 €

19 €

58 €

28 €

18 €

32 €

28 €

19 €

Nos Plats



Nos Menus

Larmale M2 @ 27,90 €

Entrée - Plat ou Plat - Dessert

AU CHOIX PARMI LE MENU « LE 36 »
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE - HoRs BOISSONS, FITES ET JOURS FERIES

/VT(’/M» « Lc j 5 > a j 5 €

Entrée - Plat - Dessert
HoRS BOISSONS, FETES ET JOURS FERIES

Carraccio bE Dorabpe ROYALE,
Célert, fruits de la passion, potvre notr Kampot du Cambodge
Ou
LLANGUE LucuLLus DE VALENCIENNES DE NOTRE FUMOIR,

Confit d eéchalotes au vin rouge, pain au mais
Ou

LicuMESs Bio DE SAISON,
Vinaigrette miel, bouquet de mache, copeaux de pécorino au potvre

FrLer micNoN DE Porc,

Chorizo Beloua, céleri, lague d épices
Ou

EprrAuTRE Bio,
Ln risotto, légumes de saison et mimolette viedlle
Ou
FiLET DE CARRELET,
Choux fleur, radlis, coulis de cresson

LLE FROMAGE

Sélection de trois variéiés de fromage
Ou
LA TArTE AU CITRON

1arte au citron de mon «Tonton», sorbet aux herbes
Ou

[.A PommE

Pommes pochées dans un sirop a la vanille, pain de Génes, sorbet Granny Smith
Ou

[’ ANANAS

Tartelette, minestrone d ananas, gelée citron vert et coriandre, créme légére a la vanille



Mena (/jm(/mz(/zz/d £L9 €

Hors Boissons

MAQUEREAUX,
Vinaigrette d agrumes, faisselle, condiment carotte-gingembre
Ou

Foie Gras DE CANARD,
Ln terrine, fraise, rhubarbe, vinaigre balsamique

Pave DE FILET DE TRUITE,
Fenout, potvre sauvage Voastperifery de Madagascar
Ou
RABLES DE LAPIN,
Sauge, olives noires, frégola, feves

Le CHoco” Larr-Passion
Crémeu fruit de la passion, feuillantine croustllante,
Ganache chocolat au lait Tanariva 33 % pur Madagascar
Ou
LA FRAISE

Biscuit macaron, créme légere a la menthe,
Fraises de Carpentras fraiches et confites

/I/ lena ?71(&7/(1‘[{%/1/ a & )‘/ €

Hors Boissons

Laissez-vous guider autour d'un menu en 6 services imaginé par notre chef

Accord mets et vins : 45 €

Nos Menus
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TRUFFE NOIRE - TUBER MELANOSPORUM

BROUILLADE D’ OEUFS A LA TRUFFE NOIRE MELANO
TAGLIATELLES FRAICHES A LA TRUFFE NOIRE MELANO

RisOTTO CREMEUX A 1.A TRUFFE NOIRE MELANO

/\/{}5 H‘Wﬂfél %)

SELECTION DE FROMAGES SERVIS AU CHARIOT, PAIN AUX NOIX

DouBLE COULOMMIERS FARCI A LA TRUFFE NOIRE MELANO, PAIN AU NOIX

Menw Entunts a 7)4 €

MOINS DE 12 ANS

Nos S]aéciafité et ‘meages

Filet de volaille ou de poisson,
Tagliatelles fraiches ou purée maison ou poélée de légumes

Glaces et sorbets

Ou
Assiette de fruits frais

20 €

12 €

14 €



LA TArTE AU CITRON
Tarte au citron de mon «1onton», sorbet aux herbes

[’ANANAS
Tartelette, minestrone d ananas, gelée citron vert et coriandre,
Créme légere a la vanille

LE CHoco’ Larr-Passion

Crémeux fruit de la passion, fewillantine croustillante,
Ganache chocolat au lait Tanariwa 33 % pur Madagascar

LA Fraise

Biscuit macaron, créme légere a la menthe,
Fraises de Carpentras fraiches et confites

LE CHOCOLAT

Biscuit mi-cuit, ganache au chocolat noir Abinao grand cru 85%,
Créme glacée a la pistache

[.A MERINGUE

Creme chantlly ivotre thé jasmin, coque de meringue,
Compoté de mangue, sorbet Pifia Colada

[.A PoMME

Pommes pochées dans un sirop a la vanille, pain de Genes
Sorbet Granny Smith

11 €

10 €

11 €

11 €

12 €

11 €

10 €

Nos Desserts



