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Gar/e—mefzu ;

Entrée — p/a/ — dessert : 75¢ /pers.

Entrée — p/a/ 65 € /pers.
Plat — dessert: 49 € /pers.
Entrée — dessert : 45 € /pers.

% ux /ourneaux, y?oyef j)jouéassozm, Daniel Stein

ef leur équipe sont heureux de vous présenter la carte

Bes /01’00/111'/3 de celle carte ont é/é sélectionnés pour
leur 7uaé'/é ef nous travaillons avec des artisans ef pf‘oafuc/eurs

de la région qui ont, comme nous, la passion de leur mélier :

- Jes /[01'93 qras sont /aérz'yués maison

- Jles pains, cory[ec/ionnés chez nous de /czgon czr/l'scma/e,

sont cuils avan! céayue service

tous les desserts, g/aces au lait bio, mz'gnaroé'ses, chocolats,

quimauoves sont /czérz’yués par nos pé/lksz'er&

Les p/a/s %czz'/s maison» sont élaborés sur p/czce a pczr/z'r de proo/ui/s bruts.”



Aes entrées :

%r/czre de saumon ﬁczis bio  Irlande /éyéremen/ /umé par nos soins au bois de Aé/re,
spécialité de IMarcel Frangois préparée a table

P’ . . . LN . i
\/yr/equm de pOoISsons de nos riviéres //ruz/e, /era, omé/e),

/éyumes Croyucm/s ale aigre —doux au vinaigre %/or e/ au miel de nos propres rucﬁes,
ye/ée au sc/rcm d. gffczce, creme aux //eurs el herbes du /'czroé'n ﬂm/rée ﬁozb/e}

% %H’ZCIZ"(/ en ﬁicassée, éc'z'sénep//es au chéore ﬁczis du Solhet ef a [ortie sauvage

comme les /az'saz'/ Oma Bucz'e, sauce homardine crémeuse ﬁpécz'aﬁ'/é, enfrée Cﬁauo/e}

ﬂ‘upp/émefz/ 70 €)

5 }OQL/ de la /erme Mientz dans fous ses Stals, au gré de /z'zzspzfa/z'ozz des céefv
(Consultez notre carte des suyyes/l'ony

f/?)?/cmc—d—/romage bio de la /erme Fichard ef /rz//es du moment
en ravioles de pale ﬁafcﬁe, beurre blanc au parmesan (entrée chaude)

B Als . .
e pdfé en croiite maison :
/oz'e gras de canard ™ en paté en croute de dréches ef /arce /Q'ne de volaille ;

IJ?QSCAIIZ JQ SG/GO/QS aux AQ]”é@S aroma/z'yues

oés? spécialités de foie gras maison :

g oze gras d oie en ferrine selon la recette traditionnelle (604)
g oze gqras de canard ™ en marbrure aux épices de pain dJ )épl'ces (50g)

g oze gras de canard ™ mi-cuil au na/ure/, /'us/e salé ef poivré (50g)

Ba /rz/ogz'e de ces /oz'es gras (90g)

* les /01'93 de canard provz'ennen/ de la /erme Doriath a Soultz Les DBains en Alsace.

Loes canards sont élevés ef enqgraissés a la /fel'me dans le respect des traditions el des animaux.




O@/a/ végétarien :

Béyumes, herbes ef /ézurs ; e}m’zzczro(? en ravioles de pdte /rafcﬁe,

cébeltes, artichauls en purée el a La 5(21“1'?011@,

herbes ef //eurs cueillies dans nolre /'aroé'n aromalique ; jus a /z'zfusz'on d oseille

UUne sélection de p/cz/s ao/ap/és aux régimes spécifiques est oé'sponié/e sur demande

Aes Qoz'ssons R

Flet Somble chevalier de )(er/z'gny (Ubsges),
/'améon de la /erme du (7006'9 (¢ cS/ez'ye, 67) scz/é, /umé el séché par nos soins
en sandwich Crous/i//cm/, artichauls 5(21“1'?011@, beurre blanc aux herbes

\%/e/ de lieu jaune de A'gne, ozgnons de la //erme (Z)I'QI’A'H? (Schnersheim, 67)

el poivrons rouges en compoftée, olives yayyiascﬁe,

pommes O/Q /@1"1"@ FCZ//@S sczu/ées au SQ/JQ BO[’[’G]}Z@

\7[012201“0/ enfier en /rzbczssée, éc’z’sénep//es au chéore /raz's du Solhet et a [ortie sauvage

comme les /czz'sczz'/ Oma Bucz'e, sauce homardine crémeuse (fpécz'aé’/ey

ﬂvupp/émen/ 20 €)

Ba suyges/z'on des GA{%? selon les arrzbages de pécﬁe.

Nous travaillons en direct avec les pécAeurs des céles bretonnes ;

Loe poisson sauvage est péché a la ligne en haule mer dans la pure tradition d une péche raisonnée
P % P $% P P

Les viandes :

%yre/ de canard ﬂerme Doriath, 67) cuit en basse /empéra/ure,

/égumes du moment en /'uﬁezme a la sauce so7a, aux baies de porvres el au gz'fzgemére,

7&1%1“9 O/G?POMIIQQS O/Q /erre O/W[S‘GCQ) /e/us 0/€ ()O/GI/A?

%'yeon de la /erme %e%/er, son jus 76duil court ef corsé, comme un galeau :

pommes de ferre croustillantes, épz'narols ﬁ“az's, fomaltes séchées,

les herbes ef //eurs de notre /'aroé'n

\%ﬁ/ de 5091/ /race Gﬁaro/czise) ef esca/ope de /oz'e gras de canard ™ d. 7[?(26@,
croustillant de parmesan, purée d artichauts ef /égumes bio de la //erme Ualentin,

sauce au pz'zzo/ noir du Uz'ynoé/e réyz'ona/



O@Q’omages 1450

T/a/eau de //romages /Q’az's el a//@'nés de nos régions .

lommes, pierre de /czz'/, munsters, 5czryéas o

Provenance de nos ﬁomages - Forme Soetz a %ssz’y,
Ghévrerie du Solbet & Solbach, Ferme du Chenesire a cS/eige of Ferme « Drebis ef Gompayzzie » au Puid

Les ﬁomages sont accompagnés de Céu/neys, ge/ée de ﬁuz'/s rouges, coulis d ’ég/an/ines. .
le tout /az'/ mairson

es desserts & commander impérativement au Jbut du repas :

CSozy% chaud a [ eau de vie de mirabelles de la distillerie Nusbhaumer a cS/ez'ge
sorbel a la mirabelle. (fpécz'aé'/ey

f/?ucﬁe 70urma120/e .ﬁ"uz'/s u moment, meringue a /e ancienne,

y/ace au yaour/ bio du Olimont ef créme onctueuse au miel

o rucher des 3 Ghéteaux a Chélenors

Pour les amateurs de chocolat : biscuit Sacher aux amandes ef au chocolal amer ﬁuz'/é
ﬂmaz'sozz Ua/rﬁoncz, cru gucmcy'cz), /rczméojses ﬁafcﬁes, créme bio /oue//ée,
ﬁ'ne /euz'/éz de CAOCO/CZ/, ycmczcﬁe chocolal ef /raméoz'ses,

creme g/acée a la verveine du /'aroé'n

CSorée/S rcﬁ‘czz'cﬁisscmfs e/ crémes y/czcées au lail entier bio de la /erme Ua@n/in,

Cozfecfz'onnés par nos palissiers au qré de leurs inspirations, yourmcmoé'ses a croquer
Consullez les parfums aupres de votre maitre dhétel)
p p

Loes ﬁ’uz'z‘s de la saison en gralin tiede el onclueux,
creme y/acée a la vanille de %O/agczscczr

Ba suggestion des palissiers de la maison
(Consultez notre carte des Suggesz‘[omj



%Bu @ égus/a/z'ofz 95

B attention de nos CAQ/S‘ de cuisine

AAKA AKX

@uo de /oz'e gras de canard ™ aux épz'ces da pain d ’eivz'ces

. * . . . e . e
el de //oze gras de canard ” mi-cuif au naturel Juste sald et pororé

KA A A KA

((_jscargofs de la //erme « Allant Uers » (¢ Saales) a la tomale ﬁ’aicée
el en bonbon croustillant, salade dherbes aromaligues cueillies au /'aroé'n Ju CAQ/

KA A A KA

\%marol en ﬁ"z'cassée,

éa"sézzep///es au chéore ﬁaz's du Solhet et & [ortie sauvage
comme les /czz'saz'/ Oma Bucz'e, sauce homardine crémeuse

AAAAAA

yjz'geon de la //erme %e///er, son jus réduit court ef corsé, comme un gateau :

pornmes de ferre croustillantes, e}oz'zzczro(? /rczz's, fomales séchées,

les herbes ef /ézurs de notre /'czroé'n

AAAAAA

g aisselle de /romczge de brebis (Loe Fuid, 88), ye/ée a leau de Concomére,
croustillant aux dréches el & la liveche de notre /'aroé'zz

KA A A KK

CSorée/ rc/raz'cﬁ[sscm/ a la ﬁaz'se des « ]aroé'ns de la IMarande » (Saulsures, 67),

lendre macaron au poiore vert

KA A A K A

\(Z)jz'scuz'/ Sacher aux amandes ef au chocolal amer ﬁuj/é
(maison Ualrbona, cru 9uazzaj'a/, //raméoises /rafcées, créme bio //oue//ée,

gazzacée chocolal et /raméoises, créme 7/acée a la verveine de notre /'aroé'n

Ce menu ne peu/ éfre seror que par table entiere
Au o@ézmer jusqu'a‘ 13400
Au diner jusqzl'd 20430



