Lo ntrées

Pressé de Queve de Boeuf, Carottes, Gribiche aux Alcaparrones
Truite de Banka fumée, vert de |_aitve, créme de Calemi,
Ceraquant Citron - Sésame

Ta{:in JIEnAives ca‘mmélisées‘, B leu et Noise‘c’ces 'tO‘P‘PéFiéeS‘,
Ma‘nmelaole de Ce‘r’ises

C‘r*oud:i”ani: de Dieol de Cochon et sa con]citU'r’e AIOignons‘,
@lace  la Mou{:a‘r’ole a |"ancienne

Te‘r*r’ine Je l:oie G’r’as Maison, \Jus Je Mangue,
Dain Noix - Ag'numes

Plats

Turbot Meunigre Citronné, Mousseline de Céleri et Pamplemousse
au jus cII-Es*t‘Pagon

Millefeville de Thon et f—oie gras de canard poslés,

Mousseline ole Datate Douce

\/eau comme une Blanque’c{:e, Ecr’asée de Domme de Te‘r*‘r’e T‘Pu]tFée,
Oignons et Ca*r’ot‘ces glacés

Digeonneau en 7 Fagons, Dolenta et Ce‘nise Noi‘ne d
Eclat de l:enouil et Cumin

l:romage du moment

Desse‘r'ts Maison

' Coulant chocolat g‘r'anJ cru Guanaja et sa creme |égé‘r’e

\/ani”e IDOUT’EOH (Ez commander en début de repas}

' Ti‘r'amisu revisite CaFé - Ama‘neH:o, Doi‘nes, C‘Poquant auv G‘Pué
' Qusse auv D’r'aliné (Recette Jean-Paul Heynard) et sa Glace Ca]cé Exp‘r’esso
' Gratin de l:*r’uits de Saison, Sorl)e{: Domme verte

Tous nos plats sont élaborés par nos soins avec des produits frais
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l:ormule en]can’c (10 ans) ] Dlat"‘] laoule Ae glace 8€ Prix Nets exprimés en Euros / Service Compris
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