Ao Barcudeur

Sankt Jakobsmuschel mit Shiitake, Soja

und Seeigelvelouté

Kalbsbackchen und Bries mit Mais

Seezunge und Pulpo

im Bouillabaissesud

,Cordon bleu“ vom Limousinlammruicken

mit Petersilie und Beilagensalat

Affinierter Rohmilchkase

vom Wagen

Milch und Reis

mit exotischem Frichtekompott

Langoustino mit Lauch

und gezupfter Schweineschulter

Bar de ligne -gebraten und roh mariniert-

mit Blumenkohl und Avocado

Bresse-Poularde mit Liebstockel

in Zitronenbouillon

Black Angus
-Filet, Schulter und Pastrami-

mit Paprika und Gulaschsaft

Korsischer Schafskase

mit Krautern der Provence

Schokolade und Minze

facon ,Mortimer*

Menupreise verstehen sich inklusive Dessert

3 Gang 80 €
4 Gang 90 €
5 Gang 100 €
6 Gang 110 €
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