ENTREES

NOIX DE COQUILLE SAINT—JACQUES CROUSTILLANTES EN KADATF
HUITRE POCHEE ET PURKE D OXALIS

SOURIS D’AGNEAU CUITE LENTEMENT AU BARBECUE
BETTERAVES JAUNE ET JUS DE CUISSON

ASPIC D’EMIETTE DE TOURTEAUX
CREME D’AMANDE ET ZESTE DE CITRON VERT

MILLE-FEUILLE DE CORNE DE GATTE ET CHAMPIGNONS ‘ROSE’
ESPUMA DE BALSAMIQUE, TRUFFE BLANCHE

Poissons

Homarp BLEU R6TI, SAUCE CARAPACE
RAVIOLES DE BETTERAVE FARCIES ET ECHALOTES CONFITES

FILET DE VIEILLE
GNOCCHI A LA TRUFFE, EMULSION AU PARMESAN

F ILETS DE BAR DE LIGNE
CREME A LA CIBOULETTE ET BOUILLON DE LAITUE

GIBIER

TOURTE DE GIBIERS ET FOIE GRAS
SAUCE A LA TRUFFE

VIANDES

CARRE DE VEAU ‘BLONDE D’ AQUITAINE’
GRATIN DAUPHINOIS A LA PATATE DOUCE, SAUCE ;—\ LA RACINE DE R]::GLISSE

A
COTE DE PORC
POMME DE TERRE AGRIA FACON CREME BRULEE A LA TRUFFE, SAUCE AU CACAO

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

B RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FaceBook TanTE Louise

23€

20€

22 €

23 €

34 €

37€

42 €

38 €



MENU DU MARCHE 39 €
ENTREE-PLAT 29 €
PLAT-DESSERT 29 €

POIREAUX TIEDES ET SAUMON
VINAIGRETTE DE YAOURT A LA BERGAMOTE

FILET DE CABILLAUD CUIT A BASSE TEMPERATURE
ESPUMA DE BETTERAVES ET MULTICOLORES
SAUCE A L”ANCHOIS

CR}\EME ET BRISURES DE MARRONS GLACES
MERINGUE CROUSTILLANTE, SORBET A LA MANDARINE

CE MENU EN ACCORD AVEC 3 VERRES DE VINS (8 cL)

EAU MINERALE ET CAFE 6 5 €

MENU DEGUSTATION g5 €

SAVOUREZ LA CUISINE DE NOTRE CHEF :
MISE EN BOUCHE, ENTREES, POISSON,
VIANDE ET DESSERTS.

SELECTION DE § VERRES (I0 CL)

PROPOSE PAR NOTRE SOMMELIER 4 5 €

(CE MENU EST SERVI POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE)

FroMAGES
PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE LA MAISON ALLEOSSE 14 €
DesserTs 12€

BANANE FLAMBEE AU COGNAC ET ENROBEE DE CHOCOLAT

MOUSSE PASSION, GLACE A LA BANANE

OPALINE DE SUCRE
GELEE DE YAOURT ET BRUNOISE DE GRANNY SMITH

FRAMBOISES ET MASCARPONE A LA VANILLE DE | AHITI

CRAQUANT DE FRAMBOISE ET GLACE A LA PISTACHE

POUDRE DE CACAO ET NOISETTES TORREFIEES
PANA COTTA AU CHOCOLAT ET SA GLACE

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

B RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FaceBook TanTE Louise



ENTREES

NOIX DE COQUILLE SAINT—JACQUES CROUSTILLANTES EN KADATF
HUITRE POCHEE ET PURKE D OXALIS

SOURIS D’AGNEAU CUITE LENTEMENT AU BARBECUE
BETTERAVES JAUNE ET JUS DE CUISSON

ASPIC D’EMIETTE DE TOURTEAUX
CREME D’AMANDE ET ZESTE DE CITRON VERT

MILLE-FEUILLE DE CORNE DE GATTE ET CHAMPIGNONS ‘ROSE’
ESPUMA DE BALSAMIQUE, TRUFFE BLANCHE

Poissons

Homarp BLEU R6TI, SAUCE CARAPACE
RAVIOLES DE BETTERAVE FARCIES ET ECHALOTES CONFITES

FILET DE VIEILLE
GNOCCHI A LA TRUFFE, EMULSION AU PARMESAN

F ILETS DE BAR DE LIGNE
CREME A LA CIBOULETTE ET BOUILLON DE LAITUE

GIBIER

TOURTE DE GIBIERS ET FOIE GRAS
SAUCE A LA TRUFFE

VIANDES

CARRE DE VEAU ‘BLONDE D’ AQUITAINE’
GRATIN DAUPHINOIS A LA PATATE DOUCE, SAUCE ;—\ LA RACINE DE R]::GLISSE

A
COTE DE PORC
POMME DE TERRE AGRIA FACON CREME BRULEE A LA TRUFFE, SAUCE AU CACAO

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

B RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FaceBook TanTE Louise

23€

20€

22 €

23 €

34 €

37€

42 €

38 €



MENU DU MARCHE 39 € MENU DEGUSTATION g5 €

SAVOUREZ LA CUISINE DE NOTRE CHEF :

POIREAUX TIEDES ET SAUMON .
MISE EN BOUCHE, ENTREES, POISSON,

VINAIGRETTE DE YAOURT A LA BERGAMOTE
VIANDE ET DESSERTS.

FILET DE CABILLAUD CUIT A BASSE TEMPERATURE
ESPUMA DE BETTERAVES ET MULTICOLORES SELECTION DE § VERRES (10 CL)

SAUCE A L’ANCHOIS , €
PROPOSE PAR NOTRE SOMMELIER 4 5

CREME ET BRISURES DE MARRONS GLACES

MERINGUE CROUSTILLANTE, SORBET A LA MANDARINE
(CE MENU EST SERVI POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE)

FroMAGES
PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE LA MAISON ALLEOSSE 14 €
DzsserTs 12€

BANANE FLAMBEE AU COGNAC ET ENROBEE DE CHOCOLAT
MOUSSE PASSION, GLACE A LA BANANE

OPALINE DE SUCRE
GELEE DE YAOURT ET BRUNOISE DE GRANNY SMITH

FRAMBOISES ET MASCARPONE A LA VANILLE DE [ AHITI
CRAQUANT DE FRAMBOISE ET GLACE A LA PISTACHE

POUDRE DE CACAO ET NOISETTES TORREFIEES
PANA COTTA AU CHOCOLAT ET SA GLACE

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

B RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FaceBook TanTE Louise
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