Lanature est sage, il fnut SAVOLY

Uecouter.
Cesten faisant le marche que je
trouve l'inspiration pour le choix de
mes produits,

et Les idées pousr mes recettes.

501732 les Bienvenus

Eric Dequin, Le &fwf

Eric, Marie-France et leur éiuifa
vous souhaitent LA bienvenue et un
avgrémﬁle moment
de detente gastronomique

Sur commande,

Pour une soirée chez Vous entre Amis,
Nous vous Proposons, un repAs cam;alet
A emporter,

Avec nos S;aécmlités et Vos };vréférencas

Bosdarros en Bearn
erénées Atlantiques

L’A‘uﬁerge Labarthe vous infarmz
que nous pouvons AUSSL ASSUTET
un service trasteut, pont Vos
]mngyets, mmimgas et communions,
n’hesitez pas A demander, nous
sommes LA pouT Vous renseigner



Mm@g&z&mmm

culotte conrte

Entrée selon La saison

R p N

Poulet ou Steak. accompagnés de
frites maison ou Pites fmic[u:s

R r N

Douceur au chocolat ou 9lmas
MALSON

Ce menu comprend un verre de Jus de

Jruits ou de soda

( réserve )

S istnt

s Wt formé

Laissez vous quider par le chef pour
La dequstation de ce menu,
&ui doit Etre choisi par tous Les
convives de La table

Prix nets

Entrées

Fote Gras de canard poelé aux
Mpmgu es CATAmelisees,
Réduction de Jurangon

Z7Euros

R DD

Assiette de | ambon Ipérique
Bellota, Pain fratté Al'nil et A
Uhuile d'olive
(Jambon de 36 mois de séchage)

ZS8Euros

R ey

Ravioles de Tourteau et petits
légumzs,
Bouillon crémeux de crustaces

Z8 Eures

R ey

Grosses asperqes des Landes, tiedes,
Fondue d Escanouille, Euf poché A
basse temperature

£2 Euros

,

Ce menu est établi par Uequipe de
cuisine dés Le retour du mAarche,
IL se compose d wne entree, { un plat
et {'un dessert



(Tous Les /1 ours muf Sameds,

Dimanche et ] ou rs/fériés)

Prix nets

Balade Gourmande

Fu f de Poule aAux Asperqes 7n’llées,
Creéme de ambon Ihérique
Ou
Merlu de Ligne roti & Uhuile d'olive,
Purée gourmande de petits pois
R SNXCS
RAible de Lnferem/t fmci,
Poelée de lequmes de Printemps
Ou
Dos de Cabillaud roti A U'huile
d'olive,
Riz sau vAge Cremenx Au pATMESAN

R FomaGy Ao

Fraises gmiguettes, mousse légére Ala
vanille,
Jus aun Basilic
Ou
C’/ré}m sou fflée, espuma Au Vieux
Rhum,

CATpAccto  ANARAS

2Z Euros

Prix nets

La Mer

Filet de Baren crotite d'orange et
pistaches,
Jus de coguillage, beurre de pommes
de terre

23 Euros

R ey

Grande Assiette de Poissons de mer
grillés Ala Plancha,

Jusde cagyillnge Au Smfmn, semoule Aux
abricots

7 Eure
R Fop eI
Coquilles Spint Jacques }Jaélées,
Riz noir SAUVAge Crémenux Ay
Parmesan

33 Lﬂ 1os

Prix nets

o5 Viand

Filet de Veau cuit doucement en
cocotte, jus Aux Morilles fraiches,
Grosses frites cuites Au qraas de
Jambon

24 Euros

R ey

Pomme de Ris de Veau braisée, jus
au Banyuls,
Cassolette de petits Lequmes

34 Euros

R ey

Supréme de Pigeonnean en crovite
de noisettes,
Purée gourmande de petits pois

34 Euros

Prix nets



Douceur et Gourmandises
Larme au chocolat, Paires
CATAmMELisees Au gingemﬁre,

Sorbet Poire gingeml’;'re
18 Euros

R Fom oG Oe

Cremeux tout vanille, feuilleté
CATAMELLSE,
Framboises marinées au caramel de

citron

78 Euros

R Cop DO

Creme Chibouste A l’amnge,
crepe Au Grand Marnier,
Sphére de chocolat blanc aux
Agrismes, frm’ses gmiguettes

18 Euros

R By

Assiette de Fromaqe de Brebis de La
Vallée d'0ssan



