SEKSU: Semoule blanche servie avec
ses légumes cuitsdans ke bouillon

AMEQRJL: Variante de COUSCOUS, Servi avec

sept petits légumes cuits A la vapeur mélangés
a la semoule et travaillée a Muie d'olive (s ssuce)-

SUPPLEMENTS :

Dereax Mergpuuez 250
Unc Brodvette Grillde - 4650
Deaix Bonsbertios do Viarnde — — 350
P et ou Agneau en Sauce- 6600

. o Mchosi—————— 980 20000 SRR

MECHOUI 18650
(Une demi Lpauk dFAgnes grilbée au four)
IKERRI —— 16650
(Fpmsle  Agrenams cuite on smsce 3 gingem baw)
BROCHETTES D'AGNEAU 16€00
(2 Picsde brochetios do Gigot dAgreau Gl )
BROCHETTES DE BOELF - 16€00
(2 Fics de brochetinss do Rurmsteck en cubes Grillé)
Y (e ——————— L ' ']
(Piéce do Paloron de Basuf site on sauce rouge)
KEFTA 16€00
(2 Picade Viande Hachin aux Horbes Grillie)
BOULETTES - 15650
(3 Boudeties de Viande hachvie cultes en Sauce Tomate)
BROCHETTES DEVOLAILLE 15600
(2 Picade brochetins de Flet do Poulet Geilli)
AYAZND- - - 14600
(Queart de Poudet Cuit en Sauce s gingomibre)
MERGUEZ 110
(Trois Mevgues Geilléos)
VEGETARIEN 13600
. (Amegld ou Sebou sans Viande)
ANTINEA 19650
(Brochwtte d'Agrean + Agreeas + Brochet e Poubet + Mer gues)
KAHINA- 19650
(Brachette de Basad + Bonal en suce ¢ Kedta ¢ Mergues)



- Tajines aux légumes frais; avec carottes,

patates, haricots verts, olives vertes, oignons
confits et citrons confits.

-Tajines aux fruits secs; wjine salé-sucré

garni aux pruneaux et raisins secs avec
amandes grillées et oignons confits.

TAJINE AGNEAU 16650
Ragout dépasbe & agrea

TAJINE POULET 14600
Un Quart de poudet

TAJINE KEFTA. 15€00
Bodeties do Boeuf aux Herbus

TAJINE BOEUF 15650
Paleron de Baxd en Ragout

TAJINE SAUMON 15650
Pavé de Flet de Saumon sux lgumes

TAJINE VEGETARIEN 13€00

Tajne ax lgunes ou ax fruits secy, sans iande

Spécialité de la Mason :
Tajine d'Agneau a la Figue et aux Dattes
flambé a la Boukha* 19650

*Boukha= Eau do vie de figue



