
 

 
Nos viandes bovines sont issues de bêtes nées, élevées et abattues en France 
Toutes nos prestations sont taxes et service compris - Prix nets en Euros - 

Retrouvez notre actualité sur Facebook Tante Louise 

         
 
   

Entrées 
 

Pressé de poireaux, foie gras et truffe noire 
  vinaigrette à la truffe 

18 € 

 

Carpaccio de saumon fumé, pickles de légumes 
  vinaigrette de betterave 

17 € 

 

Œuf cuit et ris de veau sauté, espuma de champignons au moka 
  assortiments de champignons et tuile de charlotte 

21 € 

 

Brandade de cabillaud et émietté de tourteaux  
  bouillon de crustacés à la saveur de pommes de terre 

20 € 

 
 

Poissons     

 

Sole au beurre de cassis 
  soupe de poissons 

42 € 

 

Homard bleu rôti des côtes bretonnes, sauce carapace 
   ravioles de betterave farcie et échalotes confites 

37 € 

 

Filet de turbot braisé 
  étuvée de poireaux crémés, émulsion de truffe 

41 € 

 
 

Viandes 
 

Caille farcie au foie gras et truffe 
  girolles et quinoa, jus de caille 

42 € 

 

Carré de cochon ‘Noir de Bigorre’ 
  jus au thym 

28 € 

 

Filet de canette fermière de Challans et son parmentier 
  carottes Arlequin croquantes 

32 € 

  
NoNoNoNos viandes peuvent s’accommoders viandes peuvent s’accommoders viandes peuvent s’accommoders viandes peuvent s’accommoder    de truffe blanche d’été française ‘tuber aestivum’ 8 grde truffe blanche d’été française ‘tuber aestivum’ 8 grde truffe blanche d’été française ‘tuber aestivum’ 8 grde truffe blanche d’été française ‘tuber aestivum’ 8 gr    10 € 

 

 
 
 
 



 

 
Nos viandes bovines sont issues de bêtes nées, élevées et abattues en France 
Toutes nos prestations sont taxes et service compris - Prix nets en Euros - 

Retrouvez notre actualité sur Facebook Tante Louise 

   
Menu du marché         39 € 

                entrée-plat         29 € 
       plat-dessert         29 € 

 
  Gaspacho à la framboise 

mozzarella et sorbet de tomate 
gnocchi d’épinard au basilic 

 

Suprême de poulet 
Navets confits et émulsion de beurre noisette 

jus de poulet 
 

Biscuit moelleux à la noisette  
glace au fromage blanc et framboises 

brisures de Bretagne 
 

 
    Menu découverte   75 € 

 
Savourez la cuisine de notre chef : 

 mise en bouche, entrées, poisson, 
 viande et desserts. 

 
(ce menu est servi pour l’ensemble de la table) 

 

 

Fromages 

 
 

 

Plateau de fromages affinés de la Maison Alléosse 14 € 
  
  

Desserts 10 € 
  

Entremet au chocolat ivoire 
  cœur fruits de la passion et sa gelée 

 

  

Bâtonnets de café recouvert de chocolat 
  tuiles de betterave et nougatine, glace au thé vert Sencha 

 

  

Coque de macaron, crème à la vanille 
  fraises gariguette et son sorbet 
  
Billes de citron vert et jaune, crumble tiède 
   mousse au fromage blanc 

 
  

Craquant au miel et yaourt crémeux 
  framboises, sorbet au poivron rouge 
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