Les Formules (hors weekend et vendredi soir)

g

- Le Babord (entrée et plat) a 17.35€
- Le Babord (plat et dessert) a 16.30€
- Le Tribord (entrée, plat et dessert) a 22.80€

Les Entrées

Tartare de SAUMON CIEIME CItTOM ...uvvvvreeeeeeeeeiiirireeeeeeeeeeerrrereeeeeeeeeeennrrrseeeeeeeenens 7.45€
Salade Océane (saumon, anchois et maquereau poivre)..........ccccoeeeeveeuerrereererennnns 7.45€
Emincé d’aiguillettes de canard, mignon de porc et réduction de vin d’Anjou.. 7.45€
Entrée du chef : Consultez I'ardoiSe ........cuueveeeiiiieeicnrrrieieeeecceeeeireeeeeee e eeeennnns 7.45€
Les Plats

Choucroute de la mer (Cabillaud, Saumon et Sandre) au beurre Nantais ............... 11.65€
Mon Fish and Chips, frites et salade .........cccceeveeeiiiniiiiiiiniieeieeceeeeeen. 11.65€
Supréme de pintade roti sauce aux chanterelles...........cooooeorineennenrnnene. 11.65€
Plat du chef : Consultez I’'ardoise..........eeeeeeeeieeeeeciiieeeecteee e e 11.65€
Les Desserts

Duo de mousse au chocolat noir et blancC..........coooovvveeeeeeeiiiiiciiiiieeeeeeeeeeennes 6.40€
Créeme brulée a1a vanille ........ccuvveeeeiiiiiiiiiiiieeee e 6.40€
CoUupPe BretOnne ...c....eeviiiiiiiiiitieetecetcete et 6.40€
Dessert du chef : Consultez ’ardoise........cccccuveeeeeeiiieeeecciieeeecceeee e, 6.40€

&~ NOS PLATEAUX DE FRUITS DE MER &

sur place ou a emporter
7j17

L’Ecailler 19.65 €

(A emporter : 17.20€)
5 Huitres Bretonnes N° 3, 4 Langoustines,

Le Mareyeur 25.50 €

(A emporter : 23.50 €)
5 Huitres Bretonnes N° 3, 4 Langoustines

Bigorneaux, Bulots, Palourdes, Crevettes roses

Bulots, Bigorneaux, Crevettes roses,

Amandes et 2 Homard

Amandes et Palourdes

La Table du Pécheur 28.70 €

(A emporter : 25.90 €)

7 Huitres Bretonnes N°3, 5 Langoustines, Bulots, Palourdes, Amandes

Bigorneaux, Crevettes roses et %> Homard

ousse : A Chacun sa formule...

Pour manger « Comme les Grands »

o Jusqu'a 12 ans, steak haché frites ou une portion de poisson, glace 2 boules : 8.70€

® Pour les ados jusqu’16 ans, choix dans une entrée, un plat et un dessert : -20%

La Table du Pécheur — service compris et prix nets en euros



A la Carte
Vendredi soir,
Samedi et Dimanche

Du coté des Entrées

AsSiette de fTUILS A€ MIET...ciuviiieiieiiieiieeerteecet ettt sre e s ste e s be e s st e e s ssa e e s saeessseessaessasans 11.00€
Assiette de 6 huitres de Bretagne .......cocviiieiieieiieiiiieccieeecteeeeteeesreeeeaeeseaeeseaesesvaeessseesaseesssveeas 8.40€
Médaillon de foie gras de canard maison, chutney de coing et raisin .........cccceeeeveeeevieeecneencneenns 11.00€
Salade océane, créme ciboulette (Maquereau poivre, rillettes de poissons, anchois et saumon fumé).................ooeeveeeenn. 11.00€
Nem de saumon au fromage de brebis, velouté de PoiSSONS........ceeeuieeeieeecieeeiieeeceeeeee e 8.50€
Carpaccio de noix de St Jacques d’Erquy marinées a ’huile d’agrumes et sa brochette............... 11.50€
Les Poissons

Filet de Sandre vapeur sauce au beurre blanc...........coccovieriiiiiiniiiiiieeeeeeee e 18.40€
Dos de Cabillaud en crofite de paprika, sauce épices dOUCES........ceceveeerrreeeireeeeirreeeirreeeirreeeireeenns 18.00€
Filet de Bar grillé au poivre de SANChO.......ccccuiiieiiieciieciee e ae e e aee e 18.40€
Brochette de noix de St Jacques d’Erquy, SQUCE au CItTON .......cccvveeeerreeeiieeeiieeereeecieeeeeeeeeveeenns 18.40€

Choucroute de la mer Royale au beurre Nantais (Cabillaud, Saumon, Sandre et noix de St Jacques)17.35€

Trio de noix de St Jacques d’Erquy (sauce beurre blanc, citron et trompettes des morts).................. 19.00€

Les Viandes

Bavette d’Aloyau grillée sauce fOI€ Sras ........ccceeevieeeiiieieiiieceiie ettt e e eae e e eree e s eeaeesaaeeeens 14.65€
Emincé de magret de canard roti, croute de Miso, créme aux trompettes de la mort................. 15.00€
Entrecéte de beeuf Black Angus (250g8), grillée facon RoSSINI ceeecrecrecrecrecrecreciecreceecsennes 25.00€
Les Fromages

Plateau de fromages affiNés...........ueiieeiiiiieciieeeeeee et tre e e e ee e e e e e e e e ans 6.30€
« Fromages GOUTTNANA » ....eeeerveerrieeniieieiieeniteesieesssieeseiseessseesssseesssseessssesssssesssssesssssesssseesssseesns 8.30€

(3 fromages A.O.P servi avec le vin « Coup de cceur » du mois (15¢l)

Et pour les Sucrées...

Café Gourmand

(mini créme briilée, salade de fruits frais et fondant choColat) ........ceecevirriininiiininiiniiii e 7.35€
Gateau Nantais, glace N0IX A€ COCO ..uuuiiiiiiiiiiiieiiiiee et ceecte e eeree e s e ete e e e s s aaee e e s raaeeessassaeaesnns 6.40€
Craquelin ananas, coulis de fruitS TOUZES .......ceeeeeiireeieiiiieieeciieeeeeee e eecree e e eeeee e e e eaee e s e eeraeeeenes 7.35€
Millefeuille a orange, sauce ChOCOlat.........ccccueiriieiriiiiniteietereeee e sre e e e 6.40€

Viandes issues d’élevage de 'Union Européenne

La Table du Pécheur — service compris et prix nets en euros



