
Prix nets et service compris 

 
La Table du Connétable 

 
 

Prémices… 
Coquillages & Huîtres « Perle Blanche » 44 € 

 Chauds et froids aux poireaux d’Argenteuil 
 

Escargots de Bourgogne 50 € 
Etuvés et croustillants, senteurs et saveurs des sous-bois 

 

Saint-Jacques 41 € 
Crues et cuites, rafraîchies au gingembre et pomme à cidre  

Végétal… 
Betterave 37 € 

 Citron bergamote, gnocchi de polenta coulant, jus de topinambour au raifort 
 

Céleri Rave 63 € 
Comme un risotto moelleux, truffe noire et livèche 

 
Choux 59 € 

Pluriels en déclinaison, yaourt fumé et caviar Osciètre, jus limpide à la cascara  
 

Légumes de « Pontoise » & Champignons 42 € 
Cuits en cocotte lutée à la flouve 

 

Mer et Pâturages… 

Lotte 76 € 
 Arrosé d’une grecque à la truffe noire et poivron, pomme de terre au curcuma 

 
Turbot 66 € 

Rôti à l’assiette, chou-fleur caramélisé au curry, émulsion de beurre noisette 
 

Agneau du Quercy 62 € 
En différentes cuissons, courge au piment doux et coriandre, jus au thym 

 
Chevreuil 72 € 

Filet rôti sur des coques de cacao, salsifis et coing confits aux épices 
 

Ris de Veau 67 € 
Cuit au sautoir, poudré de pain d’épices, carotte acidulée 

 



Prix nets et service compris 

Menu Découverte 115 € 
 

Saint-Jacques 

Ou 
Escargots de Bourgogne 

˜ 
Turbot 

Ou 
Agneau du Quercy 

˜ 
Poire 
Ou 

Chocolat Samana 
 

Promenade des Bois au Potager 155 € 
 
 

Céleri Rave 
˜ 

Betterave 
˜ 

 Choux 
˜ 

Légumes de « Pontoise » & Champignons 
˜ 

Mandarine Mikan 
 

Menu Dégustation 190 € 
(Proposé pour l’ensemble des convives) 

 

Coquillages & Huîtres 

˜ 
Céleri Rave 

˜ 
Lotte 

˜ 
Chevreuil 

˜ 
Sélection de fromages des Frères Marchand 

˜ 
Ananas Victoria  

 

Chef de Cuisine-Arnaud Faye 
Viandes et Poissons d’Origine Union Européenne 



Prix nets et service compris 

 
La Table du Connétable 

 
 
 

Sélection de fromages des Frères Marchand 24 € 
 
 

 
Desserts... 
 
 
 

Poire 21 € 
Pochée aux épices, crémeux d’érable aux noix de Pécan caramélisées 

 
Ananas Victoria 21 € 

Comme un vacherin glacé exotique 
 

Mandarine Mikan 21 € 
Ile flottante caramélisée et cœur coulant 

 
Chocolat Samana 21 € 

Rencontre du chocolat et de la coriandre 
 
 
 
 

 
 

Chef Pâtissier- Joachim Bendacha 
 
 
 


