ENTREES

FRITOTS DE JAMBONNETTES DE GRENOUILLE
PURKE D’AIL ROSE CONFIT, CONDIMENTS A L’OSEILLE

BELLES ASPERGES VERTES DU PERTUIS AU cCOMTE
(EUFS DE CAILLE ET PISSENLIT

VELOUTE FROID DE PETITS POIS, BROCCIU ET COPEAUX DE JAMBON SPECK

(CASSOLETTE D ESCARGOTS DE ‘FONTAINE DE BERNN’
BEURRE PERSILL}i ET MOUILLETTES

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD
MARMELADE DE GRIOTTES ET PAIN BRIOCHE ‘MAISON’

Poissons

DOS DE LIEU JAUNE DE LIGNE
MELI-MELO D ASPERGES BLANCHES ET VERTES, OLIVES ET JUS A L’IRANCY

DARNE DE MERLU DE PETIT BATEAU A LA GRENOBLOISE
SALICORNES ET CREVETTES GRISES

FILET DE SAINT-PIERRE BRETON
PURKEE D’ARTICHAUTS ET POIVRADES, BOURACHE ET JUS DE PERSIL

VIANDES

DEMI-PIGEON ROTI, VRAI JUS
POLENTA RUSTIQUE ET MATS

EscALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD POELEE AUX RAISINS, jUs ACIDULE

F1LET DE B®UF, jus DE BEUF
POMME DE TERRE FACON BOULANGERE, EMULSION BEARNAISE

a y A
CARRE D AGNEAU ROTI
CAVIAR D’ AUBERGINE ET COURGETTE POELEE SUR AUBERGINE GRILLEE

RoGNON DE VEAU cUIT EN CR]éPINE, BAIES DE GENIEVRE ET LAURIER

PUREE DE POMME DE TERRE RATTE

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

B RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FaceBook TanTE Louise

33€

21 €
18 €

19 €

23€

41 €

35¢€
30€

37€

35 €

43€



MENU DU DEJEUNER 39 €

ENTREE-PLAT ov PLAT-DESSERT

ASPERGES BLANCHES TIEDES DES [ .ANDES
SAUCE M ALTAISE

(G220

CARRE DE COCHON ‘LABEL ROUGE’, JUS A LA MOUTARDE

POMMES PAILLE ET OIGNON ROUGE ETUVE

(G220

MOUSSE AU YAOURT
GARNIE AUX FRUITS ROUGES ET BRISURES DE CRUMBLE

FroMmaGEs

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE LA MAISON ALLEOSSE

DESSERTS

TARTELETTE MERINGUEE AU CITRON
COULIS AU BASILIC

DOME DE CHOCOLAT AU LAIT ENROBE DE CHOCOLAT NOIR
GLACE AMARENA

SOUFFLE CHAUD A LA MANZANA

SORBET A LA POMME VERTE (A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS, 1§ MINUTES DE CUISSON)

Paris-Brest

BABA TIEDE AU RHUM VENEZUELIEN « DIPLOMATICO »
INFUSION PASSION ET VANILLE, CHANTILLY VANILL]::E

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

I RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FACEBOOK TaNTE LLOUISE

14 €

10 €



ENTREES

FRITOTS DE JAMBONNETTES DE GRENOUILLE
PURKE D’AIL ROSE CONFIT, CONDIMENTS A L’OSEILLE

BELLES ASPERGES VERTES DU PERTUIS AU cCOMTE
(EUFS DE CAILLE ET PISSENLIT

VELOUTE FROID DE PETITS POIS, BROCCIU ET COPEAUX DE JAMBON SPECK

(CASSOLETTE D ESCARGOTS DE ‘FONTAINE DE BERNN’
BEURRE PERSILL}i ET MOUILLETTES

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD
MARMELADE DE GRIOTTES ET PAIN BRIOCHE ‘MAISON’

Poissons

DOS DE LIEU JAUNE DE LIGNE
MELI-MELO D ASPERGES BLANCHES ET VERTES, OLIVES ET JUS A L’IRANCY

DARNE DE MERLU DE PETIT BATEAU A LA GRENOBLOISE
SALICORNES ET CREVETTES GRISES

FILET DE SAINT-PIERRE BRETON
PURKEE D’ARTICHAUTS ET POIVRADES, BOURACHE ET JUS DE PERSIL

VIANDES

DEMI-PIGEON ROTI, VRAI JUS
POLENTA RUSTIQUE ET MATS

EscALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD POELEE AUX RAISINS, jUs ACIDULE

F1LET DE B®UF, jus DE BEUF
POMME DE TERRE FACON BOULANGERE, EMULSION BEARNAISE

a y A
CARRE D AGNEAU ROTI
CAVIAR D’ AUBERGINE ET COURGETTE POELEE SUR AUBERGINE GRILLEE

RoGNON DE VEAU cUIT EN CR]éPINE, BAIES DE GENIEVRE ET LAURIER

PUREE DE POMME DE TERRE RATTE

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

B RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FaceBook TanTE Louise

33€

21 €
18 €

19 €

23€

41 €

35¢€
30€

37€

35 €

43€



MENU DU DINER 39 €

ASPERGES BLANCHES TII\EDES DES LANDES
SAUCE M ALTAISE

(G220

CARRE DE COCHON ‘LABEL ROUGE’, JUS A LA MOUTARDE

POMMES PAILLE ET OIGNON ROUGE ETUVE

O3

MOUSSE AU YAOURT
GARNIE AUX FRUITS ROUGES ET BRISURES DE CRUMBLE

MEe~NU GOUuRMAND 61 €

CE MENU EST SERVI POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE

FroMaGEs

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE LA MAISON ALLEOSSE

DESSERTS

TARTELETTE MERINGUEE AU CITRON
COULIS AU BASILIC

DOME DE CHOCOLAT AU LAIT ENROBE DE CHOCOLAT NOIR
GLACE AMARENA

SOUFFLE CHAUD A LA MANZANA

SORBET A LA POMME VERTE (A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS, 1§ MINUTES DE CUISSON)

Paris-Brest

BABA TIEDE AU RHUM VENEZUELIEN ‘¢ DIPLOMATICO’
INFUSION PASSION ET VANILLE, CHANTILLY VANILL]::E

Nos VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE
TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - PRIX NETS EN EUROS -

I RETROUVEZ NOTRE ACTUALITE SUR FACEBOOK TaNTE LLOUISE

14 €

10 €
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