Bonbons de saumon au crabe, créeme citronnée a I’aneth
ou
Carpaccio de boeuf et foie gras, tuile craquante au parmesan

K

Faux-filet Charollais «sélection du comptoir» béarnaise maison
ou
Cuisses de grenouilles poélées en persillade
ou
Filet de perche émulsion de citron vert et lait coco
ou
Faux-filet Charollais «sélection du comptoir» €N escarboeuf (sup. 3 euros)

>

Fromage blanc fermier (de la ferme des Avoinneries)
ou
Assiette de fromages
(i
La carte des gourmandises de «I’Auberge»

e o 00 o000 00 o000 000

28 50€

Prix net service compri




Fricassée de langoustines et sa vinaigrette
a la vanille de Madagascar
ou
Terrine de foie gras, vinaigrette de framboises et
croustillant de gros gris du Brionnais
(Ferme Hélicicole de Corinne Rubod de Briant)
a4
Saint Jacques en coquille, pomme mousseline et truffe d’été

ou

Filet de boeuf Charollais «sélection du comptoir» a la fourme d’Ambert
ou

Filet de boeuf Charollais «sslection du comptoir» en escarboeuf (sup. 3¢
ou

Cuisses de grenouilles de chez «Fenouillet» en persillade (sup. 3€)

>

Fromage blanc fermier (de la ferme des Avoinneries)
ou
Assiette de fromages
>
La carte des gourmandises de I’Auberge

L o000 00 o000 00 0

38 50€

Prix net service compri




Terrine grand-mere aux foies de volailles
ou
Salade du chef au miel et chevre chaud

K

Noix de joue de boeuf cuite a basse température
au Macon rouge
ou
la marée du jour a l'inspiration du moment

a4
Assiette de fromages

>

Gaufre, glace vanille chocolat chaud
ou
Carte des desserts (sup. 3¢

L o000 00 o000 00 0

Prix net service compri

20€

=S~




Terrine maison
>
Entrecéte charollaise (environ 300g)
au jus ou a la fourme d’Ambert sélection du comptoir
Frites ou assortiment de légumes

>

Fromage blanc fermier (ferme des Avoinneries)

Assiette de fromages

>

La carte des gourmandises de «|’Auberge»

o000 000

Prix net service compris




Ce menu est une déclinaison de plusieurs mets
a 'inspiration du moment pour le plaisir

de vos papilles.

La cuisine est un art et

nous allons vous le servir.

Servi a tous les convives de la méme table.

Bonne dégustation.

Sylvie et Mickaél Monterrat.

o000 000

Prix net service compris




