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%use Bouche
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ngébratene und roh marinierte Jakobsmuschel

Rdéucherstor-Brandade und Limetten-Vinaigrette

k ok 3k

liree von der Urkarotte
Koriander-Schaum
Fingermohren, Graubroterde und goldenes Wachtelei

* % %

C@/ébmtenes Wallerfilet mit Nordseekrabben
Erbsenpiiree, gerosteter Speck und frische Morcheln

* 3k ok

/2 Stunden langsam gegartes Schweinebdickchen aus dem Kraichgau

Blutwurst-Popcorncrunch, Sellerie, Feige und Chicorree

(l?’ebmtene Etouffee Taubenbrust mit Kaffeejus

Topinambur und Haselnuss

* % %

Tiiseauswahl von Maitre Antony
Sundgauer Kds Kaller
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N % strukturierter Zitronenkuchen

Zitronensorbet

Frischkdse-Espuma und Meringe

* 3k ok

N
@tits Fours

7-Gang Menu € 155
6-Gang Menu (ohne Kdise) € 140
5-Gang Menu (ohne Gemiisegang und Kdse) € 128



