LOISEAU
DES DucCSs.

ForRMULE DEJEUNER

CE MENU N EST PAS SERVI AU DINER, NI LES JOURS FERIES

/
ENTREE + PLAT oU PLAT + DESSERT 23€
ENTREE, PLAT & DESSERT 29 €
e T O R

Habppock FUME EN SALADE
POMMES DE TERRE CONFITES A L’HUILE D’OLIVE D’ ALEXIs MUNOZ

DAURADE ROYALE CUITE A L'UNILATERALE
JARDIN DE L}éGUMES VERTS PRINTANIERS ET RAVIOLE AU FROMAGE BLANC

BAVAROISE AU CHOCOLAT BLANC
COMPOTEE DE RHUBARBE ET SORBET AUX HERBES FRATCHES

LLE SOMMELIER PROPOSE UNE LARGE SELECTION DE VINS AU VERRE, ET EN CARAFE DU MONDE ENTIER.
[LAISSEZ-VOUS GUIDER EN CHOISISSANT UN DE NOS FORFAITS

DecouverTE 4 VERRES DE VINS 45 €
D#custaTion 5 VERRES DE VINS 55€
PRrEsTIGE 5 VERRES DE VINS DE BOURGOGNE 75 €

VERRE DE DEGUSTATION DE 8 CL

Nous CUISINONS DE NOMBREUX INGREDIENTS DONT CERTAINS PEUVENT ETRE ALLERGISANTS (CERFALES CONTENANT DU
GLUTEN, CRUSTACE’S, (EUFS, POISSONS, ARACHIDES, SOJA, LAIT, FRUITS A COQUES, CE/LERI, MOUTARDE, GRAINES DE SESAME, ANHYDRIDE SULFUREUX
ET SULFITES EN CONCENTRATION DE PLUS DE I0OMG, LUPIN, MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE CES PRODUITS). A VOTRE DEMANDE, NOS
COLLABORATEURS VOUS RENSEIGNERONT SUR LA PRESENCE DE CES INGREDIENTS DANS VOTRE SELECTION SANS TOUTEFOIS
POUVOIR VOUS EN GARANTIR L’ABSENCE. |LES MENUS SONT PROPOSES HORS BOISSON.



LA carTE DE Louls-PHiLipPE ViGILANT

ENTREES

L’(EUF PLEIN AIR ET MOUSSELINE D’ARTICHAUT
JAMBON SEC DU MORVAN ET EMULSION A LA CORIANDRE

ESCARGOTS EN TEMPURA
CREMEUX DE PERSIL ET ROYALE DE FENOUIL

LANGOUSTINE ET BEUF SERVIS FROIDS ET MARINES AU COMBAVA
CONSOMME DE LANGOUSTINE FROID EN GELEE

CUISSES DE GRENOUILLE R(A)TIES
MOUSSELINE D’AIL ET PUREE DE PERSIL

Porssons

OMBLE CHEVALIER ET SON FUMET LEGEREMENT CREME
DUXELLE DE CHAMPIGNONS ET MINI BETTERAVES

SAINT-PIERRE CUIT A L UNILATERALE
RAGOUT D’ASPERGES AU CHORIZO D’ Eric OspIrTaL

TURBOT AUX NOISETTES DU PIEMONT
POMMES FONDANTES ET L]éGUMES PRINTANIERS

VIANDES

FILET DE DINDE EN VIENNOISE D’AROMATES
L]*iGUMES PRINTANIERS ET JUS COMME UNE BLANQUETTE

Pigeon Du MAINE D’ ANJOU ROTI SUR LE COFFRE
RHUBARBE FONDANTE ET JUS AU POIVRE DE TASMANIE

MEDAILLON DE SELLE D’AGNEAU A LA SARRIETTE
MOUSSELINE DE CAROTTES PRIMEURS

Ri1s pE vEAU AUX COQUILLAGES
JUS A LA CITRONNELLE ET QUINOA BIO AU CITRON DE NICE

VoraLLe 1.4 Cour D’ARMOISE EN DEUX SERVICES
RAGOﬁT DE GIROLLES AU VIN JAUNE ET ]éPEAUTRE

FroMaGEs

ASSIETTE DE FROMAGES DECOUVERTE

CHARIOT DE FROMAGES AFFINES DE NOS REGIONS

TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - MENUS HORS BOISSON - PRIX NETS EN €UROS.
LLES VIANDES BOVINES SONT NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN F.UROPE.
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[ .Es MENUS

Tour-LEGUMES 53 €

LE cHOU DANS TOUS SES ETATS

JARDIN DE LEGUMES DU MOMENT

FRAICHEUR DE FENOUIL AUX EPICES, POMME VERTE ET SABLE

DEcusrtaTioN 95 €

[LANGOUSTINE ET B@&UF SERVIS FROIDS

ET MARINES AU COMBAVA
CONSOMME DE LANGOUSTINE FROID EN GELEE

TURBOT AUX NOISETTES DU PIEMONT
POMMES FONDANTES ET LF:’GUMES PRINTANIERS

Ris pE VEAU AUX COQUILLAGES
JUS ALA CITRONNELLE, QUINOA BIO AU CITRON DE Nice

(CHARIOT DE FROMAGES AFFINES

ROSACE D’ORANGES SANGUINES \A LA BERGAMOTE
CREME A LA VANILLE DE MADAGASCAR

TARTELETTE AU CHOCOLAT GRAND CRU
SUCRE MUSCOVADO, FLORENTIN
CREME GLACKE AUX FEVES DE CACAO

MENU PROPOSE POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE,
A COMMANDER AVANT I 3H AU DEJEUNER

DECOUVERTE s1€

MENU GOURMAND
SANS LE DEUXI]\EME PLAT *, NI LE FROMAGE

(GOURMAND 75 €

(EUF MOLLET AUX ASPERGES VERTES
JAMBON SEC DU MORVAN

* OMBLE CHEVALIER ET SON FUMET
DUXELLES DE CHAMPIGNONS ET MINI BETTERAVES

EPAULE D’AGNEAU CONFITE 26 HEURES
CREMEUX D AUBERGINES
JUS A LA MOUTARDE AU M EURSAULT

ASSIETTE DE FROMAGES DECOUVERTE
Paris-BREST AUX TROIS NOISETTES

Morvan, PrEmoNT ET SICILE
GLACE A LA FEVE DE TONKA

I .Es DEsSSERTS DE . uciLE DAROSEY

A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS

ROSACE D’ORANGES SANGUINES A LA BERGAMOTE

CREME A LA VANILLE DE MADAGASCAR

14 €
Paris-BREST AUX TROIS NOISETTES - Morvan, PIEMONT ET SICILE
GLACE A LA FEVE DE TONKA 15 €
CoMME UN "IRISH COFFEE"
MOUSSE ONCTUEUSE AU WHISKY, CRI\'EME BRULI::E AU PUR ARABICA DU GUATEMALA 1 5 €

TARTELETTE AU CHOCOLAT GRAND CRU 70%

SUCRE MUSCOVADO, FLORENTIN ET CREME GLACEE AUX FEVES DE CACAO 15 €



