
 

 

 
 

 
« Improvisation » 

 
Deux actes 50 € 

Trois actes 65 € 

 

Le marché et l’humeur du jour dans 

l’expression spontanée d’une cuisine intuitive 

 

 

« A l’affiche »* 

 
Cinq actes 155 € 

En accord mets et vins 65 € 

 

Huit actes 195 € 

En accord mets et vins 95 € 

 

« Entracte » 16 € 

Fromage de saison 

Affiné par notre Maître Fromager 

 

 

La mise en scène d’un répertoire mêlant plats 

signatures et interprétations libres des plus 

beaux produits du moment 

 

 

 
Stéphanie Le Quellec 

Chef des Cuisines 
 

Nicolas Paciello 
Chef pâtissier 

 
*Menu servi pour l’ensemble de la table 



 
 

 

 

 

 

 
Nous serons enchantés de répondre aux questions des 

clients souhaitant savoir si certains de nos plats 

contiennent des ingrédients particuliers. 

 

 

 

 

 

Veuillez nous informer de toute allergie ou de tout 

régime alimentaire spécial que nous devons prendre 

en compte lors de la préparation de votre menu. 

 

 

 

 

Toutes nos viandes sont élevées et abattues au sein de 

l’Union Européenne et des Etats-Unis. 

 

 

 

 

Tous nos poissons, coquillages et crustacés sont 

sauvages, pêchés en Méditerranée 

et Atlantique nord est. 

 

 

 

Huîtres du bassin d’Arcachon 

 

Prix TTC service compris 



 
 

« Improvisation » 

 
Trois actes 110 € 

En accord mets et vins 40 € 

 

Le marché et l’humeur du jour dans 

l’expression spontanée d’une cuisine intuitive 

 

 

« A l’affiche » 

 
Cinq actes 155 € 

En accord mets et vins 65 € 

 

Huit actes 195 € 

En accord mets et vins 95 € 

 

« Entracte » 16 € 

Fromage de saison 

Affiné par notre Maître Fromager 

 

 

La mise en scène d’un répertoire mêlant plats 

signatures et interprétations libres des plus 

beaux produits du moment 

 

 
Stéphanie Le Quellec 

Chef des Cuisines 

 

Nicolas Paciello 
Chef pâtissier 

 
Menu servi pour l’ensemble de la table 



 
 

 

 

 

 

 
Nous serons enchantés de répondre aux questions des 

clients souhaitant savoir si certains de nos plats 

contiennent des ingrédients particuliers. 

 

 

 

 

 

Veuillez nous informer de toute allergie ou de tout 

régime alimentaire spécial que nous devons prendre 

en compte lors de la préparation de votre menu. 

 

 

 

 

Toutes nos viandes sont élevées et abattues au sein de 

l’Union Européenne et des Etats-Unis. 

 

 

 

 

Tous nos poissons, coquillages et crustacés sont 

sauvages, pêchés en Méditerranée 

et Atlantique nord est. 

 

 

 

Huîtres du bassin d’Arcachon 

 

Prix TTC service compris 


