ALLENO PARIS

LE PRINCIPAL

TURBOT EN TRONGCON DE NOS COTES 120 €
ROTIA L'OS A MOELLE
ARTICHAUT CAMUS AU GRATIN AU PARMESAN

TETE DE CEPE EN CIVET 89 €
BAIES DE GENIEVRE ET ECORCES D’ORANGE
CROUTONS DORES PERSILLES

B®&UF WAGYU « GUNMA » PERSILLE « 4 » 140 €
PLANCHE DE RAVIOLES CROUSTILLANTES
OLIVES ET TOMATES VERTES CONFITUREES

POULARDE « DE GRAINES » 105 €
POCHEE AU FUMET DE VIN DU JURA ELEVE SOUS VOILE

EXTRAIT DE PANAIS COMPOSE EN SAUCE MODERNE

GIROLLES ETUVEES AU CELERI

GUIMAUVE A L’EAU DE NOIX, SUR DES TROMPETTES AU VINAIGRE

HOMARD BLEU GRILLE A LA VINAIGRETTE DE CORAIL 98 €
CHOU VERT FARCI DE LA CHAIR DE PINCE ETUVEE
TOMALLI AU JUS DE PRESSE ET A L’HUILE D’OLIVE

SELON LES DISPOSITIONS REGIES PAR LE DECRET N° 2002-1465 EN DATE DU 17 DECEMBRE 2002,
LE PAVILLON LEDOYEN AINSI QUE SES FOURNISSEURS GARANTISSENT L'ORIGINE DES VIANDES BOVINES DE FRANCE ET DU JAPON
NOS PRIX SONT EN TTC, SERVICE COMPRIS



LES MISES EN BOUCHE

COUTEAUX EN CREME PRISE, D’AUTRES CUISINES
ROTI IODE

CEPIERE AU PARMESAN ET A LA NOIX DE MUSCADE

PAIN DE BROCHET BRIOCHE
EXTRAIT DE CHAMPIGNON CORAILLE

MOULES DE BOUCHOT AU JUS EXTRAIT DE CABILLAUD
POMMES VOILEES ET GRAINS DE CAVIAR

COUSSINETS DE TARTARE DE BEUF « GUNMA »
ECLATS DE SESAME NOIR
CROQUANT DE CONCOMBRE AUX FEUILLES DE PIMPRENELLE

SOUFFLE D’ANGUILLE
BETTERAVE ET OIGNON ACIDE
COULIS DE CRESSON

COURGE BUTTERNUT ETUVEE AUX GRAINES SALEES
PAIN FERMENTE

TOURTEAU EN FINES FEUILLES DE CALAMAR
CHUTNEY DE PAMPLEMOUSSE ET LAIT D’AMANDE

MAQUEREAU MARINE ET CONTISE AU SHIZO VERT
DELICATE GELEE D’HIBISCUS

FOIE GRAS POCHE AU RIVESALTES
GALET DE POIRE, GASTRIQUE AU POIVRE ET GENIEVRE

SELON LES DISPOSITIONS REGIES PAR LE DECRET N° 2002-1465 EN DATE DU 17 DECEMBRE 2002,
LE PAVILLON LEDOYEN AINSI QUE SES FOURNISSEURS GARANTISSENT L'ORIGINE DES VIANDES BOVINES DE FRANCE ET DU JAPON
NOS PRIX SONT EN TTC, SERVICE COMPRIS

23 €

36 €

38€

74 €

41 €

48 €

29 €

33 €

24 €

37 €



LES FROMAGES

| CHARIOT DE FRAIS ET AFFINES
SALADE D’AROMATIQUES

| FUSEAU CROUSTILLANT DE CHEVRE FRAIS
PUREE DE DATTE ET CITRON CONFIT

34 €

16 €

LES TOUCHES SUCREES

| TUILE ACIDE, ET GEL DE CIDRE

| ALOE VERA GLACE AU FROMAGE, BLANC, JUS DE PAMPLEMOUSSE

n GALET DE POMME AU SUCRE ROUX

LES DESSERTS

| PERLES D’ORANGE FLEUREES DE CANNELLE
ECUME ET PETITES ARLETTES

| C@EUR DE POIRE ROTI A LA VANILLE
TUILE A LA FEVE DE TONKA AU CARAMEL AU BEURRE SALE

| CAFE NOISETTE
LAIT GIVRE A LA FARINE DE SARRASIN TORREFIEE

H  ANANAS EN PAVLOVA AU CITRON
COQUES DE MERINGUE LEGERE AUX PRALINES ROSES

B PALET DE CREME TENDRE AU CHOCOLAT NOIR
GLACE A LA VANILLE BOURBON

NOS PRIX SONT EN TTC, SERVICE COMPRIS

36 €

36 €

36 €

36 €

36 €



CHOISI POUR YOUS

MAQUEREAU MARINE ET CONTISE AU SHIZO VERT

DELICATE GELEE D’HIBISCUS

TOURTEAU EN FINES FEUILLES DE CALAMAR
CHUTNEY DE PAMPLEMOUSSE ET LAIT D’AMANDE

PAIN DE BROCHET BRIOCHE
EXTRAIT DE CHAMPIGNON CORAILLE

FOIE GRAS POCHE AU RIVESALTES
GALET DE POIRE, GASTRIQUE AU POIVRE ET GENIEVRE

PIGEON DES COSTIERES ROTI AU JUS
TOAST GRATINE, RIZ AUX OIGNONS FRIT ET AUX PAILLES D’ALGUES

FUSEAU CROUSTILLANT DE CHEVRE FRAIS
PUREE DE DATTES ET CITRON CONFIT

TOUCHES SUCREES

ANANAS EN PAVLOVA AU CITRON
COQUE DE MERINGUE LEGERE AUX PRALINES ROSES

PALET DE CREME TENDRE AU CHOCOLAT NOIR
GLACE A LA VANILLE BOURBON

TRUFFES CHOCOLATEES ET TARTE FINE A LA BIERE

295 €

DEJEUNER

VOTRE REPAS COMPOSE DE 4 SERVICES
SUIVANT LES ARRIVAGES ET LES GESTES DU MOMENT

128 €

SELON LES DISPOSITIONS REGIES PAR LE DECRET N° 2002-1465 EN DATE DU 17 DECEMBRE 2002,
LE PAVILLON LEDOYEN AINSI QUE SES FOURNISSEURS GARANTISSENT L'ORIGINE DES VIANDES BOVINES DE FRANCE ET DU JAPON
NOS PRIX SONT EN TTC, SERVICE COMPRIS



