LES INCONTOURNABLES DE NOTRE REGION

THE SPECIALITIES OF OUR REGION

pal
Gateau de foie de volaille, au coulis de tomates fraiches 12€

Liver chickenwparfait, fresh tomatoes coulis

La Quenelle de brochet Giraudet, sauce Nantua 18,50€
aux écrevisses (30 mins)

The pike dumpling, Nantuo crayfish saunce

2
"™ Le Poulet de Bresse Miéral (AOP) roti, 21,50€

gratin dauphinois tian aux légumes d’été

Miéral roasted chicken Bresse (aop),
potuto- gratin and vegetables

Vi §
"™ Le Poulet de Bresse Miéral (AOP) a la créme 24€

au chardonnay, riz basmati et champignons

Miéral Bresse chicken (aob) creauwny and chawdonnay souice;
basmati rice

2
"™ Poulet de Bresse Miéral (AOP) aux Morilles, riz basmati 32€

(Le supplément vin jaune 3€)

Mieval Bresse chicken (aop) withv movrels,
creaumy saunce and basmaki rice
( The extrov viw jaune € 3)

P §

Les grenouilles fraiches (210g), au beurre et persillade 24€
Freshv frogs legs cooked in butter and parsley



P §
"™ MENUA 33 EUROS

Amuse- Bouche
*kkkhkhxhkhk
La Tarte fine aux légumes du soleil
Hot suumumer vegetubles tout ( cowrget, tomatoes,paprika ov avthinv puff pastry)
Ou
Tartare de saumon, remoulade de celeri et radis noir
salmow tawtowe wihv black radishy and celeri sauice
Ou
La terrine de foie gras de canard et chutney de pommes et rhubarbe ( sup 5€)
Foie gras; grilled toast, apple and riibord- chutiney spices (€5 extra)

kkkkkhhkkkk

Les grenouilles fraiches (180g) au beurre et a la persillade
Freshvfrogs legs cooked in butter and parsley
Ou
Le Poulet de Bresse(AOP) Miéral, a la créme et au chardonnay,
champignons de Paris et riz Basmati
Miéral Bresse chickew (aob) creauny and chardonnay souice;
basmati rice

*hkkkhkkkkkhk

Dessert au choix
Choice of dessert
pa
"™  MENUA 55 EUROS

Amuse- Bouche
Khkhhhhhhk
Une entrée au choix
Any stowtery
ou

Les grenouilles fraiches cuisinées au beurre et a la persillade
Freshv frogs legs cooked in butter and parsley
*kkkkkkkhk
Poulet de Bresse Miéral (AOP) aux Morilles,et vin jaune riz basmati
Mieral Bresse chicken (aop) withv movels,
creamy sauce and virv joune; boasmaki rice

*kkhhkkkhhk

La selection de fromage
Cheeser

khkkkkhkhhkhix

Dessert au choix

Choice of dessert



Les entrées

Foie gras de canard et chutney de pommes et rhubarbe 22€
Foie gras, grilled toast, apple and riudarl chutiney

P §

= La terrine du moment  14€
Terrine of the day withv vegetubles

Pa
Salade de chévre frais,tomates confites , jambon cru, 13€

roquette et huile de Basilic
sadad with freshv goat cheese; roquette , raw hauwn and boasilic oil

Pa
™ Tartare de saumon, remoulade de celeri et radis noir 16€

salmon towtowr wilhv Mlack radishy and celeri sauice

Les Viandes et les Poissons

2
"™ Ppoisson du marché selon arrivage 18€
Fresh fishv depending of the market
ZX
™ Lentrecote poélée a la créme et aux morilles, 34€

riz basmati ( 200grs)
Entirecdte cooked withvcreamv and movels, basmati rice

2
"™ Lentrecote grillée ou poélée, (250 grs) 22€

légumes du marché, gratin dauphinois
Grilled entrecote, potuto-gratinv and vegetubles

P §

= Le risotto,

au parmesan et jambon cru 15€ (pormesan, row hamn)
aux morilles et au vin jaune 20€ (movelsy and vir jouune)

Les Fromages
La sélection de fromages 7€ ( assorted plate of cheese)

Fromage Blanc a la créme ou au coulis de framboise 6€

Cottage cheese of the region



PLAT DU JOUR : 13€

MENU DU JOUR :
ENTREE+PLAT+DESSERT :18, 50€
ENTREE+PLAT OU PLAT+ DESSERT : 15€

L4
™ MENUA 26 EUROS

Amuse- Bouche
k*kkkkkhhrkk

Gateau de foie de volaille, coulis de tomates_fraiches
Liver chickew parrfait, fresh tomatoes coulis

kkkkkhhkkkk

Poulet de Bresse (AOP)roti Miéral, gratin dauphinois
Mieval roasted Bresse chicken (aoc), potato gratin

khkkkkhhkkhk

CEuf a la neige
Ile flotonte custowrd withv vanilaw and bowrbow cawraumel

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts
PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS

Viandes et volailles élevées et abattues en France.

* Tableau des allergénes disponible pour la composition des plats



AN
™ Les desserts

L’ CEuf a la neige, créme anglaise et caramel 8€
Ile flotante custowrd withy vanillow and, bowrbow cowaumels

La Tarte aux fruits , glace vanille 9€
Hot apple touwt

Le sablé Breton, créme citron , gelée a la verveine 9€
Sablé Breton with lemon cream and verveine gelly

Le Parfait glacé au chocolat, coulis exotique 10 €
Iced chocolate cake withv strawberries

Le tiramisu au Café arabica 9€
Coffee Tiwramisw

Glaces et sorbets ( 2 parfums aux choix) 7€

Vanille, chocolat, café, citron vert, fruit de la passion, cassis, framboise
Assovted, ice creoun or sovbet

Vanilay, chocolate, coffee; lemon,passion fruit, blackcwrrant, syapsberry

Powr accompagner le dessert :

Coupe de Montagniew duwBugey (14cl) 7€

Verre de Vendange d' Octobre Viognier (8cl) 6,50€



LES BOISSONS CHAUDES

COfE oo, 2,60€
Cafecreme ........................ 2,80€
TRE .. o 4 €
INfUSEONS ... 4€
DECAFENG: ... 2,90€
Chocolat.......ccoovviiiiiii, 4€

DIGESTIES (4cl)

Poire Williovms 11 €
Poire Williamine 15€
Questche 9€

Miralbelle 11 €
Mawc Egrappé 11 €

Mandarine Napoléon 10 €

Armagnac 12€

Cognac Rémy Martin...12€

Cognac Mavtelle
VSOP

Marc duwBugey
Calvadoy
Get 27

Chawtreuse
verte ow jouune

9,50€

9€

10€

9€

9€



Ving blancs -White wines
75 cl 37,5 cl

BOURGOGNE
POUILLY -FUISSE ... 38€ 21€
SAINT - VERAN, grande réserve ...................... 24€ 15€
MEURSAULT, bouchawrd pere et fls............ ... 50€
POUILLY VINZELLES, Bouchard pére et fs...... 38€
CHABLIS. ... 35€
BUGEY
CHARDONNAY DU BUGEY.........covieiieiieiii 21€
MANICLE BLANC .. 35€ 20€
MONTAGNIEU, maison Pierre Guigard.......... 25€
SEYSSEL, clos de law Peclette, Maison Mollex... 24€ 13€
MACON
MACON VILLAGE,
Vignerons des Terres secréles ........................ 19€ 10€
LOIRE
SANCERRE BLANC
Les Demoiselles Bernowd Fleuwviet et Fils............. 31€
ALSACE

RIESLING, Heruwry Weber...............coeveeeeeeeen.. 20€



Ving rouges-Red wines
75cl 37,5¢cl

BOURGOGNE
BEAUNE DU CHATEAU ... 50€
ALOXE CORTON ..., 54€
POMMARD. ..o 56€
VOSNES ROMANTE. ... 66€
NUITS SAINT GEORGES .......ocevieeeeinn 55€
VOLNAY ..o, 59€
SANTENAY, Chowrmes ......................... 39€
MERCUREY v 34€
BEAUJOLAIS
FLEURIE. ..., 22€ 13€
MOULIN A VENT ..o 22€ 13€
JULIENNAS. ... 20€ 11€
MORGON. ... 21€ 12€
CHIROUBLES. ... 20€ 11€
SAINT -AMOUR. ... 21€ 11€
BEAUJOLAISVILLAGE................ccooiiiii 15€ 10€
BROUILLY ..., 20€ 11€
BUGEY
MANICLE ROUGE, Cuvée des Rocailles............... 35€ 20€
GAMAY DU BUGEY, le coveaun Bugiste ............. 17€ 10€
COTE DU RHONTE
GIGONDAS, La Haute Boissiere:......................... 31€ 19€
SAINT - JOSEPH, Cuvée des Mawiniers .......... 30€ 18€

CROZES -HERMITAGES, Lavcroiv dw Jong....... .29€ 15€



BORDEAUX

75 cl
MOUTON CADET ROUGE,
bowon Phillippe de Rothshild, ..................... 29€
SAINT -EMILION, Lagarde Montorlier......... 34€
SAINT EMILION, Chitean Pakiis..........cccccuve.. 55€
MARGAUKX, Chiteaw duw Raungon-Ségla............ 90€

PESSAC LEOGNAN, Chateauw Smithv Haut Lafitte..75€

Les ving Rosés -Rose wines

COTES DE PROVENCES
M DE MINUTY, Chiteaww Minuty................ 33€
ESTANDON, Cuvée Terrves Burussanes......... 24€

COTES DU RHONE

TAVEL, Les Mesillons, Arnaud Dawtois....... 23€
JURA
ARBOIS, Sobief Herwy-Maive.................... 24€
Les champagnes
Champagmne 1¢ Prix............ 52€

Champagne Lawvent Pervier Bruk... .65€

37,5¢cl

19€
19€

17€
13€

13€



LES PICHETS

Cétes dw Rhéne (50cl)........ 10€
Macon blanc(50cl) ............. 11€
Chawdornnay dw Bugey (50cl).10€
Gamay dwBugey (50cl) 11€

LES VINS AU VERRE (10cl)

Chawrdornnay duBugey 4,50€
MdaconwBlanc .............. 4,50€
Cétes AdwRhone ........ 4€
Bovdeaux..................... 4,50€
Gomayy AuBugey.......... 3,50€
Montagniew................ 7€

Eauw plates-Still water

L
EVIAN......... 5,00€
VITTEL.........

Eauw petillantes- Spawkling water

SAN PELLEGRINO. ..., 5,90€
BADOIT. ..ot 5,90€
PERRIER ( 33cl) ... 3,50€

(25c) 6€

(25cl) 6€
(25c) 6€
(25cl) 6€

0,50clL
3,90€
3,90€

4,90€
4,90€



LES APERITIFS

Kir Montagniew(10cl) 7,50€

Kir aligote(10cl)................ 6€
Kir champagne(10cl)..9,50€
Américono- (10cl)............ 8€
Mawting rouge ( 4cl)........ 6€
Suge (4., 5,50€
Campowri{4cl).............. 5,50€
Anise(4cl)................... 4,50€
Porto-rouge (5cl).............. 6€
Porto-blanc (5c)......... 6,50€

LES WHISKY (4cl)

TBoeooeeeeeeeeee 8,50€
Jack Daniels..................... 9€
CIhVAS ... 10€
Gleenfidich...................... 10€
ClanCampbell................. 8€
Bouwbovu.............oooi 9€

Heineken Pressiov Leffe 4,50€

Kronembourg Calsberg

Bitter Sawnv Pellegrino) 4€
Jus de fruit (25cl)...... 4€ ( Orange; raisin, ananas, abricot,)



Le restaurant est ouvert :

pour le déjeuner de 12Ho00 a 14hoo

pour le diner de 19H00 a 21H30

Fermeture hebdomadaire :

le lundi soir, le mercredi soir et jeudi toute la journée

(sauf'les jours fériés)

Possibilité de réservation de groupe :

Capacité max : 40 couverts
Tel : 04.74.22.26.28 Fax : 04.74. 24.72.42

Mail : auchaletdebrou.com

Vous n’avez pas terminé votre bouteille,

nous 'emballerons pour vous avec plaisir ...........cccceueen..e.


mailto:renee.pesut@wanadoo.fr

