LOISEAU
RivE DROITE,

DEJEUNER DU MARCHE

CE MENU N’EST PAS SERVI AU DINER, NI LES JOURS FERIES

ENTREE + PLAT oU PLAT + DESSERT 29 €

ENTREE, PLAT & DESSERT 39 €

MAQUEREAU GRILLE A LA FLAMME
RADIS ROUGE ET OIGNONS

CUISSE DE POULET FARCIE A LA CORIANDRE
JEUNES CAROTTES ET NAVET GLAC}iES, SAUCE L]éG]\ERE AU PARMESAN

Baga au GRanD MARNIER
ORANGE CR]éMEUSE, AMANDE CROQUANTE

JARDIN D’ENFANCE

AU DINER, LES LEGUMES SONT A L HONNEUR

BouguEeT DU jaRDIN

CEPES EN FEUILLES DE CHOU

PANISSES AU POIREAU, CELERI RAVE FUME ET CUIT AU SEL

P -

Basa au GRanD MARNIER
ORANGE CRI::MEUSE, AMANDE CROQUANTE

[.orseau R1vE DROITE vOUS ACCUEILLE DU MARDI AU SAMEDI TOUTE L’ANNEE.



[.A cArRTE

ENTREES

CROUSTILLANT DE HOMARD BLEU DE BRETAGNE
AVOCAT A L’ESTRAGON, PICKLES DE LEGUMES

MARBRI:: DE FOIE GRAS DE CANARD DES LANDES ET POTIRON CHAUD
PETIT LAIT DE CHEVRE ACIDULE

RAVIOLES D’ARTICHAUT CITRONNE ET B&UF DE GALICE
BISQUE LEGERE

PRESSE DE COCHON DE LAIT NOIR DE BIGORRE
FEUILLETE CACAO, JEUNE LAITUE, TRUFFE D ETE

Porssons

ANGUILLE ET JOUE DE BEUF BRAIS]éE, SAUCE BALSAMIQUE
PETIT POIS, OIGNONS, EMULSION VERVEINE

MEDAILLONS DE LOTTE ROTIS AU BARBECUE, SAUCE A L’AIL NOIR
RILLETTES DE PORC AU POIVRON ET A L’AUBERGINE

VIANDES

CAILLE DE VENDEE FARCIE AU FOIE GRAS DE CANARD
CAROTTES AU VINAIGRE DE SUREAU

F1LET DE caANARD DE 1.A DoOMBES
POMME DE TERRE FUM]*iE, NECTAR D’OIGNON, JUS AU FOIN

FILET DE BEUF EN PANURE DE CACAO
PANISSES AU POIREAU, SAUCE PROVENCALE

FroMaGEs

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE LA MAISON ALLEOSSE

DESsSERTS

ECRIN DE CHOCOLAT NOIR DES CARATBES
PRUNES STANLEY D’ ILE-DE-FRANCE

ENTREMET A LA ROSE, COMME UNE TARTELETTE AUX FRUITS
SORBET A LA FRAISE

ASSORTIMENT DE GLACES ET SORBETS

CHEF DE cUIsINE : Icaier Tacuma

27

26

21

24

34

14

I3

I3

I0



BRrRUYERES

CROUSTILLANT DE HOMARD BLEU DE BRETAGNE
AVOCAT A L’ESTRAGON, PICKLES DE LEGUMES

POITRINE DE VEAU AU BARBECUE
BRIOCHE CROUSTILLANTE, PUREE DE CEPES

P1GEONNEAU DE MESQUER ET FOIE GRAS DE CANARD EN CROUTE DE BETTERAVE
LEGUMES DU MOMENT

TATIN REVISITEE

LAIT DE BARATTE GIVR}é, BARBE A PAPA
65 €

[ .Es MENUS BRUYERES ET ESTAMPES SONT SERVIS POUR LENSEMBLE DE LA TABLE.

EstampEs

Icuier TAGUMA VOUS INVITE AU VOYAGE, A LA REVERIE ET A LA GOURMANDISE
AU FIL DE CE MENU EN CINQ MOUVEMENTS INSPIRE PAR LA BEAUTE DE LA NATURE,

85 €

Pour AccOMPAGNER CEs MENUS, NOTRE SOMMELIER VOUS PROPOSE :

BRruYERES 4 VERRES DE VINS 36 €

EsTampEs 5 VERRES DE VINS 45€

VERRES DE DEGUSTATION DE 10 CL

NoUs CUISINONS DE NOMBREUX INGREDIENTS DONT CERTAINS PEUVENT ETRE ALLERGISANTS (CEREALES CONTENANT
DU GLUTEN, CRUSTACES, (EUFS, POISSONS, ARACHIDES, SOJA, LAIT, FRUITS A COQUES, CELERI, MOUTARDE, GRAINES DE SESAME, ANHYDRIDE
SULFUREUX ET SULFITES EN CONCENTRATION DE PLUS DE IOMG, LUPIN, MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE CES PRODUITS).A VOTRE
DEMANDE, NOS COLLABORATEURS VOUS RENSEIGNERONT SUR LA PRESENCE DE CES INGREDIENTS DANS VOTRE

SELECTION SANS TOUTEFOIS POUVOIR VOUS EN GARANTIR L’ABSENCE.

TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - MENUS HORS BOISSON - PRIX NETS EN €UROS.
LLES VIANDES BOVINES SONT NE’ZES, ELEVEES ET ABATTUES EN FLUROPE.



RESERVEZ VOTRE TABLE

TéL : +33 (0)1 42 65 06 85

OOGD



http://www.bernard-loiseau.com/fr/information/reservation/reservation-loiseau-rive-droite.html
http://www.bernard-loiseau.com/fr/information/reservation/reservation-loiseau-rive-droite.html
file:///C:/Users/Jennifer%20Bechard/Desktop/Divers/tel+33142650685
https://www.facebook.com/LoiseauRiveDroite/
https://twitter.com/BernardLoiseau
https://www.instagram.com/bernardloiseau/
https://fr.pinterest.com/bernardloiseau/
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