LES ENTREES CHAUDES ET FROIDES

Le Mgstérc de FCE uf, 86 €

en neige, brioche en grosse chapelurc crousti”ante,Jus de truffe légérement crémé

lLa Langoustinc, 125 €

Juste saisie aux graines de Futaba, émulsion yuzu

Le Foie (Gras de Canard d’Andignac, 73

confit aux algucs et Poivre de Sichuan vert, chutneg de citroniodé

[e Caviarde Solognc, 96€
roseval cuite au Four, embaumée ala voc”(a,

¢cume de créme éPaisse, citron et ciboulette

| ’Huitre « |_amaison », 75€

en tartare, sorbet iodé et huile de ciboule’cte,

chanti”y de chou-fleur au curry de Madras

LES POISSONS

Lc LOUP Sauvagc « Réserve », pour 2 personnes, 210€
en écailles souxcmqées, flambeé au Fastis du Fére Gi],
tartare de fenouil bio de Christinc Thierry,

lesjoucs servies dans un bouillon au fenouil sec

| e Homard Bley, 90€

roti dans son corai], émulsion de citron vert au curcuma et chips de clﬁé’caigne,

salpicon de Potimarron, ciboulette et graines de courge

[ e Turbot, 105 €
roti au beurre noisette et angui”c fumée,

cresson et feuilles de céPricrjuste tiedis

Le Kougct de Roche, 78%<
roti sur peau, Pistac}ﬂe et sésame torréFiés,

encornets et couteaux a la coriandre, Pois chiche de Rougiers

Car’ce réalisée par Yannick Franqucs, M.O.F. 2004
LES VIANDES

Frix nets TV.A incluse, service comPris.
a maison n’acccptc pas les chéques.



| e Figcon du « ChaPon Bressan », 82 €

en croiite de Po”ens et miel de Heurs, tagliate”es de navets assaisonnées a la cazette

L’Agncau du | imousin, 85 €
le carré au chevre de Rocbaron, épau]e confite, cannelloni de courgettes, bonbons d’ail

noir

[ e Ris de Veau de nos T erroirs, 86€
brais¢ a la sarriette et rappée de Poule de Bclp, artichauts Poivrade saisis a huile

d’olive
| a Poulette Jaune &’ Arnaud T auzin, pour 2 personnes, 210€
FPremier service fumée au bois dolivier, sauce mousseuse basilic en infusion,

caviar d’aubergiﬂe et tétragone

aPhuile dolive « | azzero » cl’Alexis Munoz

Deuxieme service les cuisses farcies de taPenade et basilic pourpre,

Pilon rot glacé sur une salade d’herbettes

LES FROMAGES

Frais et affinés Parjosianc Deal, MOF. 2004 32 €

LES DESSERTS

Le « Grand Cru Caraibes » 66 %, 28 €

tartelette fondante servie tiede, glace café torrefi¢

[ e« Crio"o » 72 %, 28 €

sablé croustillant citron vert, glace ging@mbre

[ _a Mandarine, 28€

au sucre, les suPrémes confits ala vani”c, vinaigrette aux agrumes, sorbet }Der!ugan

[ a Pomme Granny Smith, 26€

en marmelade ParFumée de citron vani”él sorbet pomme -~ yusu

| e Soufflé « Réserve », 30€

au Grand Marnier, sorbet mandarine beriugane

Les desserts de f:rec{clﬂ Monier

Frix nets TV.A incluse, service comPris.
a maison n’acccptc pas les chéques.



DL LA FOURCHE
A LA FOURCHETTE

95€

Le Frc’ambulc

La bcttcravc,

en tranche épaisse cléglacée
au vinaigre de Barolo,

assaisonnée ciboulet‘ce, amandes fumées

| es Légumcs de Saison,
navet, radis, salsifi,
chou Pointu et céleri g|acés,

bouillon de choux colrave au raifort

| _a Morille des Pins,
cuite doucement au beurre de noix,

sur un risotto a Phuile d’olive

Le Fréclcsscrt

[ e Cassis,
vacherin facon Mont-PBlanc,

en effeuille, spaghetti de marron,

meringuc croustillante

Frix nets TV.A incluse, service comPris.
a maison n’acccptc pas les chéques.



DEGUSTATION
125 €

Le Fréambule

Le Mystérc de [’Gimc,
en neige,
brioche en grosse chapelure crousti”ante,

créme de Farmigiano chgiano

Lc Kougct de Kochc,
roti sur peau, Pistache et sésame torréFiés,
encornets et couteaux a la coriandre)

Pois chiche de Rougiers

L’Agncau du | imousin,

le carré au chevre de Rocbaron,
épaulé comcitc, cannelloni de courgettes,

bonbons dail noir

Lc Frédcsscrt

| a Pomme Granng Smith,
en marmelade Pancuméc de citron vani”é,

sorbe’c pomme - yusu

Frix nets TV.A incluse, service comPris.
a maison n’acccptc pas les chéques.



SIGNATURE. 195 €
Accord mets &vins 265 €

Le Frc’ambulc

lLa Langoustinc,
Justc saisie aux graines de futaba,

émulsion yuzu

Lc Mgstérc de l’(f_mc,
enneige,

brioche en grosse chapelure crousti”ante,Jus de truffe Iégérement crémé

|_e Homard Bleu,

roti dans son corall,

¢mulsion de citron vert au curcuma
et chips de chétaigne,

saIPicon de Potimarron,

ciboulette et graines de courge

[e Figcon du « Chapon Bressan »,

en crodite de Po”ens et miel de Heurs, tagliate“es de navets

assaisonnées a la cazette

| es f:romagcs Frais et AmCFinés

Le Fréclcsscrt

Lc « Crio”o »72 %,
sablé croustillant citron vert,

glace gingembr@

Frix nets TV.A incluse, service comPris.
a maison n’acccptc pas les chéques.



