TANTE [LOUISE DEVIENT

LOISEAU
RivE DROITE,

LLE RESTAURANT VOUS ACCUEILLE DU MARDI AU SAMEDI TOUTE L’ANNEE

A VENIR

98¢

par personne

NOS SOIREES
(ENOLOGIQUES

Chaque dernier mercredi du mois
accord mets et vin d exception

MERCREDI 27 JANVIER 2016 MERCREDI 24 FEVRIER 2016
CaasbLis DU ‘ViLLAGE AU GranD CrU’ . Les pénxomiNnaTioNs aUuTRES QUE L’A.O.C.

SUR RéSERVATION UNIQUEMENT, MENU COMPOS}i DE 5 PLATS & 5 VERRES DE VINS DE 8 CL.
) Q 0 Gk

OFFREZ UN REPAS DANS LES MAISONS BERNARD [Lo1sSEAU
HTTP://BERNARD-LOISEAU.SECRETBOX.FR


http://bernard-loiseau.secretbox.fr/

LA carRTE DU cHEF IcHiEr T AacuMma

ENTREES

Noix DE SAINT-JACQUES, CREME D’AVOCAT A LA CORIANDRE
CITRON CONFIT ET GRANNY-SMITH

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD AU CASSIS
TUILE DE BETTERAVE, VINAIGRETTE A LA FRAMBOISE

FiLeT DE VOLAILLE CUIT AU BARBECUE
ESPUMA AU MOKA ET TRUFFE NOIRE DU PERIGORD

HoMARD MI- CUIT EN TARTARE
GELEE DE CONSOMME DE HOMARD, MOUSSE AU CITRON

Poissons

MILLE-FEUILLE CROUSTILLANT DE SOLE ET POMME DE TERRE
ESPUMA AU SAFRAN, SAUCE AU VIN ROUGE

TOURTE DE BAR, SHIITAKES ET MOUSSE DE CALAMAR
PUREE A LA TRUFFE NOIRE ET SAUCE AU GINGEMBRE

VIANDES

FAUX—FILET DE BEUF DE GALICE ‘GRAS BLANC’ SERVI UNIQUEMENT ‘BLEU OU SAIGNANT’
]éCLAIR DE B&EUF CONFIT AU VIN ROUGE, SAUCE AU FOIN

PIGEONNEAU FARCI AU FOIE GRAS DE CANARD
CUISSE FARCIE, GRATIN DAUPHINOIS ET CAROTTES CONFITES

PRrESSE DE ‘COTE ET PIED DE PORC’, ROSACE DE POMME DE TERRE ET TRUFFE NOIRE
RISOTTO AUX TRUFFES, SAUCE A L’AIL

FroMaGEs

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE LA MAISON ALLEOSSE

DESSERTS A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS

ComME UN OPERA, GLACE AU CAFE

ASSORTIMENT DE GLACES ET SORBETS

VARIATION D’UNE TARTE AUX POMMES, BAVAROISE GRANNY-SMITH, SORBET POMME

DELICE AU CITRON, EMULSION PRALINE ET MERINGUE SUISSE

27

28

21

29

42

39

42

14

14

I2

14



[ .Es MENUS

DECOUVERTE 65 €
MENU GOURMAND SANS LE TROISIEME PLAT DEJ EUNER DU MARCHE 39 €
ENTREE-PLAT 29 €
GOURMAND 85 € PLAT-DESSERT 29 €

MISES EN BOUCHE

(QUENELLE DE CALAMARS

SAUCE CARAPACE
%k 3k %k

HOMARD MI- CUIT EN TARTARE
GELEE DE CONSOMME DE HOMARD, MOUSSE AU CITRON

NoIX DE COQUILLE SAINT-]ACQUES

AY
FAISSELLE DE GHEVRE ET ASPERGE VERTE FILET DE SAUMON CUIT A BASSE TEMPERATURE

“ SABLE DE PARMESAN ET CHOUX FLEUR
TOURTE DE BAR, SHIITAKES ET MOUSSE CALAMAR SAUCE A L) ANCHOIS

SAUCE A LA TRUFFE NOIRE %k 3k %

CAILLE FARCIE AU FOIE GRAS DE CANARD

, Fi~ GER AU CHOCOLAT, PRALINE ET AUX NOISETTES
LEGUMES DU MOMENT ET JUS DE CAILLE

GLACE AU CARAMEL ET BEURRE SALE

DELICE AU CITRON, EMULSION PRALINE
MERINGUE SUISSE

(ES MENUS SONT SERVIS POUR L ENSEMBLE DE LA TABLE

LLAISSEZ-VOUS GUIDER EN CHOISISSANT PARMI NOS FORFAIS VINS

DEcouverTE 4 VERRES DE VINS 36 €

GOURMAND 5 VERRES DE VINS 45€

VERRE DE DEGUSTATION DE 10 CL

RESERVEZ VOTRE TABLE
TEL. : +272(0)1 42 65 06 8¢

f

NOUS CUISINONS DE NOMBREUX INGREDIENTS DONT CERTAINS PEUVENT ETRE ALLERGISANTS (CEREALES CONTENANT DU GLUTEN, CRUSTACES, (EUFS, POISSONS,
ARACHIDES, SOJA, LAIT, FRUITS A COQUES, CELERI, MOUTARDE, GRAINES DE SESAME, ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES EN CONCENTRATION DE PLUS DE 10MG, LUPIN, MOLLUSQUES ET

PRODUITS A BASE DE CES PRODUITS). A VOTRE DEMAN DE, NOS COLLABORATEURS VOUS RENSEIGNERONT SUR LA PRESENCE DE CES INGREDIENTS DANS VOTRE

SELECTION SANS TOUTEFOIS POUVOIR VOUS EN GARANTIR L’ABSENCE.

TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - MENUS HORS BOISSON - PRIX NETS EN €UROS.
LES VIANDES BOVINES SONT NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN E.UROPE


http://www.bernard-loiseau.com/fr/information/reservation/reservation-restaurant-saulieu.html
tel+33142650685
http://www.bernard-loiseau.com/fr/information/reservation/reservation-loiseau-rive-droite.html
tel:+33142650685
https://www.facebook.com/Loiseau-rive-Droite-379577835421628/
https://twitter.com/BernardLoiseau
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[ .Es MENUS

DECOUVERTE 65 €

*
MENU GOURMAND SANS LE TROISIEME PLAT

(GOURMAND 85 €

MISES EN BOUCHE

HOMARD MI- CUIT EN TARTARE
GELEE DE CONSOMME DE HOMARD, MOUSSE AU CITRON

NoIX DE COQUILLE SAINT-]ACQUES
FAISSELLE DE CH]\EVRE ET ASPERGE VERTE

x
ToURTE DE BAR, SHIITAKES ET MOUSSE CALAMAR
SAUCE A LA TRUFFE NOIRE

CAILLE FARCIE AU FOIE GRAS DE CANARD
LEGUMES DU MOMENT ET JUS DE CAILLE

DELICE AU CITRON, EMULSION PRALINE
MERINGUE SUISSE

(ES MENUS SONT SERVIS POUR L ENSEMBLE DE LA TABLE

DINER DU MARCHE 39 €

MISES EN BOUCHE

(QUENELLE DE CALAMARS

SAUCE CARAPACE
%k 3k %k

FiLer pE SAUMON CUIT A BASSE TEMPERATURE
SABLE DE PARMESAN ET CHOUX FLEUR

SAUCE A L’ ANCHOIS
* % %

Fi~ GER AU CHOCOLAT, PRALINE ET AUX NOISETTES
GLACE AU CARAMEL ET BEURRE SALE

[LAISSEZ-VOUS GUIDER EN CHOISISSANT PARMI NOS FORFAIS VINS

DECOUVERTE

(GOURMAND

4 VERRES DE VINS

5 VERRES DE VINS

45€

VERRE DE DEGUSTATION DE 10 CL

RESERVEZ VOTRE TABLE

TEL. : +33(0)1 42 65 06 8¢

f

NOUS CUISINONS DE NOMBREUX INGREDIENTS DONT CERTAINS PEUVENT ETRE ALLERGISANTS (CEREALES CONTENANT DU GLUTEN, CRUSTACES, (EUFS, POISSONS,
ARACHIDES, SOJA, LAIT, FRUITS A COQUES, CELERI, MOUTARDE, GRAINES DE SESAME, ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES EN CONCENTRATION DE PLUS DE 10MG, LUPIN, MOLLUSQUES ET

PRODUITS A BASE DE CES PRODUITS). A VOTRE DEMANDE, NOS COLLABORATEURS VOUS RENSEIGNERONT SUR LA PRESENCE DE CES INGREDIENTS DANS VOTRE

SELECTION SANS TOUTEFOIS POUVOIR VOUS EN GARANTIR L’ABSENCE.

TOUTES NOS PRESTATIONS SONT TAXES ET SERVICE COMPRIS - MENUS HORS BOISSON - PRIX NETS EN €UROS.
LLES VIANDES BOVINES SONT NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN ELUROPE


http://www.bernard-loiseau.com/fr/information/reservation/reservation-restaurant-saulieu.html
file:///C:/Users/Jennifer%20Bechard/Desktop/Cartes%20et%20menus%20TL%20LRD%2001.01.16/tel+33142650685
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https://www.facebook.com/Loiseau-rive-Droite-379577835421628/
https://twitter.com/BernardLoiseau
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