MENU GOURMET -32€-
Mise en bouche

Sashimi de daurade,
sauce T hai, betteraves de couleurs et litchi

ou

Huitresde Gérard Mace en tartare et juste pochées,
écume de pomme acidulée

Cabillaud cuit a basse température,
endives confitesal'orange

ou

Cuissede Lapin rdtie,
dal delentilleset yaourt au tandoori, menthe et coriandre

Soufflé,
chaud aux fruitsde la passion parfumeé au « passoa »,
biscuit coco et salade de fruits exotiques

ou

Déclinaison autour du chocolat,
Chocolat Cluizdl, noir et lait sous plusieurstextures,
la fraicheur dela menthe

L es Gourmandises

Prix desplatsalacarte:
Entréesa 15€

Platsa 21€

Dessertsa 12€



MENU SAVEUR -48¢€-

Mise en bouche

Caoaur d'Artichaut raoti,
copeaux defoiegras, cremeet glace al’artichaut,
tuile et pain ala noisette

ou

Sashimi de daurade,
sauce T hai, betteraves de couleurs et litchi

Noix de Saint-Jacques juste snackées, tapioca/
purée de pomme fruit au pain bralé

ou

Magret de canard mariné au thé et alamdre,
céleri, condiment ala moutarde violette

L’ Assiette de Fromage de Francois

Souffle,
chaud aux fruitsde la passion parfumeé au « passoa »,
biscuit coco et salade de fruits exotiques

ou

Déclinaison autour du chocolat,
Chocolat Cluizdl, noir et lait sous plusieurstextures,
la fraicheur dela menthe

L es Gourmandises

Prix desplatsalacarte:
Entréesa 20€

Platsa 28€

Fromagea 7€
Dessertsa 12€



MENU SENSATION -63€-
En 6 services, pour |'ensemble delatable
Accord 3 verresde vin-30€-

Mise en bouche

Huitresde Gérard Maceé en tartare et juste pochées,
écume de pomme acidulée

Foie grasde canard confit, vanille et potimarron

Turbot sauvage ro6ti au beurre noisette,
poitrine de cochon confite al'huile detruffe, topinambours et salsifis

ou

Magret de canard mariné au thé et alamdre,
céleri, condiment a la moutarde violette

L’ assiette de Fromage de Francois

Déclinaison autour du chocolat,
Chocolat Cluizdl, noir et lait sous plusieurstextures,
la fraicheur dela menthe

Soufflé,
chaud aux fruitsde la passion parfumeé au « passoa »,
biscuit coco et salade de fruits exotiques

L es Gourmandises

Prix desplatsalacarte:
Entréesa 25€
Plats a 32€

Fromagea 7€

Dessert a 12€

Tousles plats proposés sont « faits maison »
Lesplats « faits maison » sont éabor és
sur place a partir de produits bruts






